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Editorial

El café es un cultivo estratégico para México; su produccion emplea a mas de 500 mil
productores de 15 estados y 480 municipios de nuestro pais; la variedad que mas se
produce es la arabica, sin embargo, también alberga un tesoro menos explorado, el café
Robusta, una especie que ha sido subestimada por afos, pero que hoy, esta ganando
reconocimiento por su sabor distintivo y su potencial en la industria cafetalera, cuya
versatilidad en la mezcla esta atrayendo la atencion de los expertos y los amantes del café
en todo el mundo.

En esta edicion dedicada al estado de Puebla, traemos en portada la exitosa historia de
Café Sierra Negra, una marca que ha logrado consolidar al café poblano como un grano de
calidad, tanto de la especie arabica como robusta; también visitamos Finca Los Pinos, en
Xicotepec de Juarez, ganadora de Taza de Excelencia y primera finca cafetalera en recibir
la certificacion de Carbono Neutral en México; otro proyecto que nos encanto fue el de El
Catador, precursor de la Ruta del Café en Puebla, que ofrece el tour del café y catacién
donde los visitantes disfrutan y aprenden durante su recorrido; de igual manera,
disfrutamos de la finca de Café Wurts, una marca de café de especialidad, cuyos granos
son sembrados, cosechados y procesados por manos expertas para entregar una taza de
calidad; finalmente, nos dirigimos a Pahuatlan para conocer Morris Café, del productor
Amauri Jiménez, un interesante proyecto que nos muestra las bondades de una disciplina
denominada electrocultura, la cudl aplica a sus cultivos con excelentes resultados.

Y como ya es tradicion, el equipo de Lo Mejor del Café esta listo para celebrar el onceavo
Certamen de Taza de Excelencia México, en la ciudad de Cérdoba, Veracruz; no se pierdan
todo lo que tiene preparado Expo Gastronomica 2024, agéndenla; también los invitamos a
revivir los mejores momentos de Expo Café & Gourmet, celebrada en Guadalajara; Café
World Summit 2024, en Costa Rica; y por supuesto, The Barista Ligue, en CDMX .

Para este ejemplar, hemos seleccionado temas de sumo interés para nuestros lectores,
muchos de ellos, escritos por colaboradores destacados en la industria del café, sin dejar
de mencionar nuestras gustadas secciones. Disfratenla.

AT TN
cefo Luna Campos
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Carretones 135, Torre 7, Interior 402, Col. M. Balbuena, C.P. 15810, Ciudad de Méxica.
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