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Editorial

0s emociona presentar la primera edicién dedicada a un estado no productor del aroméatico: Nuevo Ledén,
N una entidad en la que el café ha dejado de ser sdlo una bebida mas para convertirse en una experiencia
que deleita todos los sentidos, mostrando una evolucién en la preparacion de granos de especialidad y
adaptandose a las tendencias de consumo en México.

Hoy, el norte del pais nos sorprende con grandes e increibles proyectos que estan influyendo en la cultura del
consumo en taza y que estan llegando a establecerse para sumar e impulsar, como Bola de Oro, una marca de
gran tradicion en Veracruz, que llega a San Pedro Garza Garcia, Nuevo Ledn para compartir la calidad y
frescura de su café y por supuesto, una parte de la historia de esta gran empresa familiar.

Y como ya es tradicion nuestra participacion en los mejores eventos de café, abrimos telén con la 142 edicion de
Expo Café & Gourmet en el recinto de Expo Guadalajara, Jalisco y continuamos con una destacada
participacion en la Specialty Coffee Expo, que este afio tendra verificativo en la ciudad de Houston, Texas. De
igual manera, les adelantamos que este afio, dos Pueblos Méagicos seran dignas sedes de eventos de talla
internacional: Taza de Excelencia México, que se llevara a cabo en mayo, en Orizaba, Veracruz y, la Cumbre de
Mujeres en Café, en el mes de octubre, teniendo como escenario la belleza inigualable de San Cristébal de las
Casas, Chiapas donde estaremos presentes como la Unica revista especializada mexicana.

No se pierdan esta edicién especial con contenido exclusivo e informacion de gran valor a través de entrevistas,
reportajes y articulos de analisis e investigacion. Gracias por su preferencia.

We are excited to present the first edition dedicated to a state that does not produce this aromatic: Nuevo Ledn,
an entity in which coffee has ceased to be just another drink to become an experience that delights all the
senses, showing an evolution in the preparation of specialty beans and adapting to consumption trends in MX.

Today, the north of the country surprises us with great and incredible projects that are influencing the culture of
cup consumption and that are becoming established to add and promote, such as Bola de Oro, a brand with
great tradition in Veracruz, which comes to San Pedro Garza Garcia, Nuevo Ledn to share the quality and
freshness of its coffee and of course, a part of the history of this great family business.

And as is our tradition, our participation in the best coffee events, we opened the curtain with the 14th edition of
Expo Café & Gourmet at the Expo Guadalajara venue, Jalisco, and we continued with an outstanding
participation in the Specialty Coffee Expo, which this year will take place in the city of Houston, Texas. Likewise,
we can tell you in advance that this year, two Magical Towns will be worthy venues for international events: Cup
of Excellence Mexico, which will take place in May, in Orizaba, Veracruz, and the Women Powered Coffee
Summit, in October, with the incomparable beauty of San Cristébal de las Casas, Chiapas as a worthy setting,
where we will be present as the only specialized Mexican magazine.

Don't miss this special edition with exclusive content and valuable information through interviews, reports, and
analysis and research articles. Thank you for your preference,

Lic. Lucero Luna Campos
DIRECTORA GENERAL / CEO
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BIENVENIDA

DESTACA NUEVO LEON POR CONSUMO DE CAFE DE ESPECIALIDAD
NUEVO LEON STANDS OUT FOR ITS SPECIALTY COFFEE CONSUMPTION

POR ELOINA AGUILAR DE PAZ

U n estado que siempre se ha caracterizado por tener
una imagen industrial, es sin duda Nuevo Ledn. Y
por ello, es lider en la organizacion de congresos y
convenciones; eventos que lo ubican como un destino
turistico de negocios, entre ellos, destaca la caficultura
mexicana.

Asi lo confirmoé Maricarmen Martinez Villarreal,
Secretaria de Turismo estatal, al ser entrevistada por la
revista Lo Mejor del Café y al preguntarle ¢por qué un
estado que no es productor de café, en los Ultimos afios
registra un alto consumo del aromatico y la apertura de
barras y tostadoras de café de especialidad?, respondio:
“Es comln que el café sea el protagonista en reuniones
de negocios convirtiéndose en un ritual social y de
productividad. En las oficinas, es el catalizador de
encuentros y creatividad, mientras que, en la vida
cotidiana, ofrece momentos de pausa y conexion.

Y asimismo lo es para
guienes visitan nuestro
estado con fines de
esparcimiento a cual-
quiera de nuestros
Pueblos Magicos:
Bustamante, Lina-
res, Santiago, Ge-
neral Teran y Ge-

neral Zarago-
za, asi como,
a los barrios
magicos:

4 www.lomejorde | c§ife

Monterrey y San Pedro, donde el aroma y sabor del café
se han ganado un lugar en el dia a dia de miles de
personas, haciendo de cada taza un pequefio momento
de inspiracion” compartio.

Por tanto, la oferta turistica de esta entidad,
caracterizada por su anfitrionia y hospitalidad para
visitantes nacionales y extranjeros, €s un compromiso
tangible, sostenible y competitivo.

Agregé que para esta materializacién, el Programa
Sectorial 2023-2027, requiere de la colaboracion
plblica-privada y es en este contexto, donde los
emprendedores como restaurantes y barras de café,
tienden a profesionalizar sus servicios, de ahi que se
haya propuesto su inclusién en una guia gastronémica.

El crecimiento de este tipo de negocios en la zona
metropolitana que abarca aproximadamente 15
municipios, los mas grandes Monterrey y San Pedro
Garza Garcia, es muestra fehaciente del desarrollo
econdémico local, aunado a la apertura de hoteles,
centros comerciales, parques tematicos y museos, sin
dejar de lado, los eventos artisticos, festivales y
conciertos que gozan de gran prestigio para la juventud
gue visita Nuevo Leon.

Todas estas actividades comerciales, turisticas y de
servicios son gestadas en una reunion donde los
involucrados disfrutan de esa buena taza de café y qué
grato es saber que este sector genera empleos directos
e indirectos apoyando también a los productores de café
de Chiapas, Hidalgo, Oaxaca, Puebla, Jalisco, Nayarit y
Veracruz, logrando que Nuevo Ledn sea ya un referente
del café mexicano y por ende contribuya al desarrollo
economico del pais.

Finalmente, la titular de la Secretaria de Turismo en
Nuevo Ledn, Maricarmen Martinez Villarreal, resalté la
necesidad de continuar con la implementacion de
programas que certifiquen la prestacién de servicios en
los establecimientos con distintivos ambientales, de
capacitacion y sensibilizacion e insté a los visitantes a
conocer la oferta de barras de café de especialidad
icnicas y de gran tradicion en la entidad.



uevo Ledn has long been recognized as an indus-

trial hub. It is also a leader in hosting congresses
and conventions, positioning itself as a top business
tourism destination—including for the Mexican coffee
industry.

This was confirmed by Maricarmen Martinez Villarreal,
Nuevo Ledn's Secretary of Tourism, in an interview with
Lo Mejor del Café. When asked why a state that does
not produce coffee has seen a significant rise in coffee
consumption and the opening of specialty coffee shops
and roasters in recent years, she explained: "Coffee is
often the centerpiece of business meetings, becoming a
social and productivity ritual. In offices, it serves as a
catalyst for networking and creativity, while in everyday
life, it offers moments of relaxation and connection.
Likewise, for those visiting our state for leisure, coffee
plays a key role in their experience—whether they are in
one of our Pueblos Magicos: Bustamante, Linares,
Santiago, General Teran, and General Zaragoza, or in
our Barrios Magicos: Monterrey and San Pedro. Here,
the aroma and taste of coffee have become an integral
part of daily life, transforming each cup into a small
moment of inspiration and connection”.

Nuevo Leon's tourism sector, known for its warm
hospitality and welcoming atmosphere for both domestic
and international visitors, is committed to offering a
sustainable and competitive experience.

Martinez Villarreal emphasized that the 2023-2027
Sectoral Program plays a crucial role in supporting this
transformation. This initiative fosters public-private
collaboration, encouraging entrepreneurs—such as

restaurants and coffee shops—to professionalize their

services. As part of this effort, the inclusion of coffee
establishments in a specialized gastronomic guide has
been proposed.

The growth of these businesses across the metropolitan
area—which spans approximately 15 municipalities, with
Monterrey and San Pedro Garza Garcia being the
largest—is a testament to the region’s economic
development. This growth goes hand in hand with the
expansion of hotels, shopping centers, theme parks, and
museums. Additionally, renowned artistic events,
festivals, and concerts continue to strengthen Nuevo
Ledn's appeal as a vibrant cultural and tourism
destination.

All of these commercial, tourism, and service activities
thrive in an environment where coffee plays a central
role. This sector has not only driven the local economy
but has also created direct and indirect jobs, benefiting
coffee producers from Chiapas, Hidalgo, Oaxaca,
Puebla, Jalisco, Nayarit, and Veracruz. As a result,
Nuevo Leon has positioned itself as a key reference for
Mexican coffee, contributing significantly to the country's
economic growth.

Finally, Secretary Maricarmen Martinez Villarreal
reaffirmed her commitment to strengthening the tourism
and gastronomic industries. She stressed the importance
of implementing certification and training programs to
ensure high-quality service and promote responsible
practices within coffee establishments. She also called
on business owners and entrepreneurs to join the
sector's professionalization and sustainability initiatives,
with the goal of positioning Nuevo Ledn as a leader in
tourism and gastronomic experiences in Mexico.
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se dispone de un area de silencio, ideal para quienes
necesitan concentrarse en su trabajo, con coémodos
asientos y conexiones disponibles,

En cuanto al menl, ofrecen una propuesta
gastronémica gourmet al igual que en las sucursales
insignia que los caracteriza en Veracruz, que, con una
oferta de productos de calidad, los clientes de Nuevo
Leodn disfrutaran de platillos exquisitos y por supuesto,
del café que ha distinguido a la marca, incluyendo
procesos honeys y naturales, asi como ediciones
limitadas que cambiaran dos veces al afio.

jAqui, cada visita sera una nueva experiencia de sabor!
Puesto que el equipo esta listo para recibirte vy
prepararte desde un espresso hasta los métodos de
extraccion mas especiales donde los baristas estan
completamente capacitados para guiarte y asegurarse
de que disfrutes cada detalle.

Y la gran estrella de la sucursal es el tostador, pues
permite que los aromas del café recién tostado
envuelvan a quienes pasen en los alrededores, creando
una atmosfera unica y exquisita. Como siempre, Bola
de Oro ofrece cada uno de sus cafés para llevartelos a
casa, ya sea en grano o molido.

Por otro lado, planean realizar actividades recreativas
como catas para que los visitantes puedan conocer
mas sobre el aromatico y el camino que han recorrido y
que los ha posicionado como un referente en la
industria. “Queremos cautivar al cliente regio para que
conozca nuestro café e historia como productores,
pero, sobre todo, que vivan de primera voz, la
experiencia que ofrecemos” mencioné Gonzalo Rivero,
Director Operativo de Bola de Oro Nuevo Le6én.

La nueva sucursal se encuentra ubicada en Plaza Fénix
206 en San Pedro Garza Garcia y esta abierta todos
los dias del afio, de 7 de la mafiana a 10 de la noche.
iBola de Oro te espera para compartir el mejor café en
Nuevo Leon, visitalos y déjate sorprender!

[ Pusee L
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delicious meal, while on the upper floor there is a quiet
area, ideal for those who need to concentrate on their
work, with comfortable seating and connections
available.

As for the menu, they offer a gourmet gastronomic
proposal, just like in the flagship branches that
characterize them in Veracruz, which, with an offer of
quality products, Nuevo Le6n customers will be able to
enjoy exquisite dishes and of course, the coffee that
has distinguished the brand, including honey and
natural processes, as well as limited editions that will
change twice a year.

Here, every visit will be a new flavor experience! Since
the team is ready to welcome you and prepare you from
an espresso to the most special extraction methods
where the baristas are fully trained to guide you and
make sure you enjoy every detail.

And the big star of the branch is the roaster, as it allows
the aromas of the freshly roasted coffee to envelop
those who pass by, creating a unique and exquisite
atmosphere. As always, Bola de Oro offers each of its
coffees to take home, whether in beans or ground.

On the other hand, they plan to carry out recreational
activities such as tastings so that visitors can learn
more about the aromatic and the path they have
traveled and that has positioned them as a benchmark
in the industry. “We want to captivate the royal
customer so that they know our coffee and history as
producers, but, above all, that they experience firsthand
the experience we offer,” said Gonzalo Rivero,
Operational Director of Bola de Oro Nuevo Ledn.

The new branch is located at Plaza Fénix 206 in San
Pedro Garza Garcia and is open every day of the year,
from 7 in the morning to 10 at night. Bola de Oro awaits
you to share the best coffee in Nuevo Ledn, visit them
and be amazed!
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