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Editorial

| estado de San Luis Potosi no solo cautiva por su riqueza cultural y sus paisajes naturales, sino

también por el caracter vy la tradicién que definen a su gente. En esta edicion, rendimos homenaje a

Xilitla, una joya enclavada en la Huasteca potosina: un destino gque combina arte, naturaleza y café

en un mismea latido. Su enterno mistice y su arraigada identidad la convierten en un lugar donde la
historia, el sabor y la creatividad se enirelazan, recordandonos que el alma del café también habita entre
moentafias, neblina y manos que cultivan con pasian.

Hoy. bajo el liderazgo del presidente municipal constitucional, el Ing. Oscar Humberto Margquez Plascencia, el
municipio comienza a escribir un nuevo capitule, uno que busca llevar el café de Xilitla al lugar que merece, con
visién de future, innovacién y orgullo por sus raices. La historia cafetalera del estado comenzé en 1850, con la
introduccién del cultivo proveniente de Veracruz. Actualmente, gracias al trabajo intenso de los productores de
los municipios de Xilitla, Aquismén, Tamazunchale, Matlapa, Coxcatlan, Huehuetlan y Axtla, principalmente, el
estado potosing ccupa el séptime lugar en produccién nacicnal, aportande 2% de la oferta para el pais, de
acuerdo con la Secretaria de Agricultura, significando mas gue una bebida: es historia, es tradicion y una
promesa de calidad que los cafetaleros de la regién siguen manteniendo para disfrutar de una buena taza. Por
es0, la invitacidn es comprobar que San Luis Potosi también ofrece estos granes excepcionales.

Para los amantes del buen café que recorren calles, plazas y rincones de este bello estado, les traemos la
recomendacion de sitios icdnicos comeo Arandela Barra de Café, un referente indiscutible del café de
especialidad en esta entidad; Jos Café, Verde Café, Veinte Cerg, Sip Coffee Studic y Café Sideral son otros de
los sitios obligados para pasar un buen rato y degustande so6lo lo mejor.

De igual manera, los invitamos a revivir los mejores momentos de la Cuarta Cumbre de Mujeres de Café,
celebrada en San Cristébal de las Casas, Chiapas; Abastur, Expo Café y la Competencia Mexicana de
Acropress, en Ciudad de México. Incluimos también, en exclusiva, entrevistas de los ganadores de la
Competencia Mexicana de Baristas v la de Brew Bar, ademas de los detalles sobre la serprendente actuacién
de Jenniffer Borrego, en la World Barista Championship 2025, celebrada en Mildn, Italia.

Ne podemos dejar de expresar nuestra solidaridad a todos los afectados por las recientes inundaciones en los
estados de Veracruz, Puebla, Hidalge, Querétaroc y San Luis Potosi.

Finalmente, en la revista Lo Mejor del Café deseamos gue pasen unas festividades de fin de afio que marguen
los recuerdos y esperamos que el 2026 sea un afio de grandes éxitos para este importante sector.
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PORTADA

OSCAR HUMBERTO MARQUEZ PLASCENCIA

PRESIDENTE MUNICIPAL CONSTITUCIONAL
SEMBRANDO EL FUTURO DE XILITLA CON CAFE, CULTURA Y TURISMO

ilitta, San Luis Potosi, una joya de la Huasteca potosi-
na: turisticamente encantador, culturalmente vibrante
y con una historia cafetalera que marco generaciones.
Hoy, bajo el liderazgo del presidente municipal
constitucional, el Ing. Oscar Humberto Marquez Plascencia, el
municipio comienza a escribir un nuevo capitulo, uno gue busca
llevar el café de Xilitla al lugar que merece, con vision de futuro,
innovacion y orgullo por sus raices.

Durante decadas, el café fue el corazdon econdmico de Xilitla.
Desde los afios 50 hasta los 80, sus montafias atrajeron a familias
de otras regiones debido a la riqueza cafetalera. Fue el caso del
abuelo del presidente municipal, Don Juan Plascencia, quien
migré desde Pacula, Hidalgo, buscando una mejor vida gracias al
cultivo del café. Con el paso del tiempo, las circunstancias
cambiaron, pues la roya acabo con los plantios y muchos
productores se alejaron del campo, perdiéndose asi, el
conocimiento sobre las nuevas formas de producir, transformar y
comercializar el café con alto valor agregado. Sin embargo, Xilitla
nunca ha dejado de tener el potencial. Y ahora, con una
administracién que estd tomando decisiones firmes, comienza a
despertar. “El café sigue siendo parte de nuestra identidad. Sdlo
hacia falta volver a mirarlo con ofros ojos y hacerlo con
conocimiento”, sefialé el alcalde Oscar Marquez, quien esta
liderando una transformacion integral para fortalecer la
produccion, desde la semilla hasta la taza.

A través del Departamento del Café se impulsa el rescate de
viveros municipales, la entrega de semillas mejoradas y se
promueve la capacitacion técnica a productores. Ademas, se
estan abriendo espacios para servicios de morteado y tostado a
bajo costo, algo fundamental para los pequefios caficultores.
Aunado a ello, el municipio forma parte activa de la campaiia
estatal de reforestacion, con la plantacion de mas de dos millones
de arboles, fortaleciendo asi la sostenibilidad de los ecosistemas.
Si bien aun falta camino por recorrer, la direccién que ha tomado
el gobierno municipal es clara y acertada.

Cabe destacar que Oscar Marquez estad tendiendo puentes,
sumando aliados y sembrando las bases para que el café vuelva
a ser un motor econémico y social en la regién. En ese sentido,
uno de los eventos mas esperados del afio es la Feria del Café,
que se celebrara del 18 al 21 de diciembre, coincidiendo con la
cosecha del café cereza. Retomada en 2021 tras mas de 20 afos
de ausencia, esta feria busca que el turista viva una experiencia
completa: desde el despulpado del grano hasta la taza humeante
de café. Sin olvidar que uno de los ejes clave es la formacion.
“Queremos que nuestra gente conozca el verdadero valor de lo
que siembra, y que aprendan que hay un universo de
posibilidades en el café de especialidad”, explico el regidor.

Este esfuerzo cafetalero se fortalece con una estrategia clara de
promocion turistica y cultural, que ha posicionado a Xilitla como
uno de los destinos mas emblematicos de San Luis Potosi.
Prueba de ello es su reciente reconocimiento como el “Mejor
Pueblo Magico para Escapada en Familia” por la revista México
Desconocido, durante el Tianguis Turistico 2025. “Xilitla no sélo
encanta por su naturaleza y arquitectura surrealista, sino por
tradiciones vivas como el Xantolo, la celebracion del Dia de
Muertos en la Huasteca Potosina”, compartié. Durante esta
época, cuando muchas familias migrantes regresan a casa, el
pueblo se transforma en un escenario vibrante lleno de
comparsas, cafrinas, calaveras monumentales, huapangos
tradicionales, festivales de jazz y musica electronica, ademas de
homenajes a personajes iconicos como Edward James, Leonora
Carrington, Profe Elias, Maria Jestis Almaraz y Pedro Rosa
Acuna, creador del son huasteco “El Querreque”.

El municipio esta por celebrar su 14° aniversario como Pueblo
Magico, y lo hace con el orgullo de su historia y la mirada puesta
en el futuro. “Sabemos que tenemos mucho por aprender y por
hacer, pero también tenemos lo mas importante: una tierra fértil,
una cultura viva, una comunidad trabajadora y una vision que
comienza a dar frutos”, concluy6 el Ing. Oscar Humberto Marquez
Plasencia, presidente municipal constitucional de Xilitla.



CAFE YANKUIK

EL RENACER CAFETALERO EN LA SIERRA DE XILITLA

POR LUCERO LUNA CAMPOS

n las comunidades de Uxtuapan y Xilosuchi-

co, en San Luis Potosi, un grupo de produc-

tores ha logrado revivir el cultivo de café tras

afios de abandono. Con esfuerzo colectivo,
técnicas renovadas y una visién a futuro “Café Yankuik"
se posiciona como un ejemplo de resiliencia y
esperanza en la cadena de valor cafetera.

José Fortanelli Garcia, secretario del comité del grupo
de trabajo de Café Yankuik, que en nahuatl significa
“Café Nuevo”, refirié que el grupo se conformé en 2017,
cuando la roya y las heladas habian erradicado
practicamente el cultivo de café en la sierra de Xilitla,
donde las opciones productivas eran y son escasas.
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Explicé que el cultivo del café en la comunidad de
Uxtapan, es mas que una tradicion, por ello, tuvieron
que organizarse entre ejidatarios, comprar semillas
resistentes y volver a sembrar café, viendo hacia el
futuro. “Optamos por adquirir variedades mejoradas en
Veracruz, especialmente sarchimor, conocida por su
resistencia y rendimienta”.

El representante de esta organizacion contdé que
actualmente el vivero comunitario alberga unas 35 mil
plantas y que si bien el grupo inici6 con mas de 60
integrantes, quedan 40 productores activos. “Muchos se
fueron porque no creyeron que lo lograriamos. El
fundador, Eustaquio Cruz Cruz, fallecié recientemente,



pero su legado sigue vivo en cada
cafeto sembrado”.

La organizacion del grupo combina
lo colectivo con lo individual; cada
productor cuida su propia parcela,
pero todos colaboran en el vivero.
“Si una planta enferma, la curamos
entre todos, porque es de todos; la
técnica de cultivo incluye préacticas
como el espaciamiento para
ventilaciéon y el embolsado doble,
buscando siempre mejorar la calidad
del café”, destacd Fortanelli.

Fortanelli Garcia, mencioné que el
grano se vende principalmente en
cereza o como café lavado y que la

cosecha se concentra  entre
noviembre y enero, los meses mas
frios y humedos, lo que complica el
secado, sin embargo, con mejoras
en el beneficio y la calidad, alcanzan
mejores precios. Y que ademas, la
comunidad esta abierta a recibir
apoyo para conocer el perfil
sensorial de su café, lo que les
permitiria acceder a subastas
gracias a microlotes especiales.




GENTE

JENNIFFER BORREGO

SE CORONA EN LA WORLD BARISTA CHAMPIONSHIP 2025

POR VICTOR HERRERA

éxico brillé en el escenario mundial del ca-
fé gracias al talento, la disciplina y la pa-
sién de Jenniffer Marlene Borrego Alamilla,
originaria de Tampico, Tamaulipas,
México, quien este 2025 escribié una nueva pagina en
la historia del barismo nacional al obtener el septimo
lugar en el World Barista Championship, celebrado en
Milan, Italia. Su logro, ademés de colocar a México
entre las potencias emergentes del café de
especialidad, reafirma el compromiso de una

generacion que honra al origen y transforma cada taza
en un acto de arte y ciencia.

Tricampeona nacional de barismo, Jenniffer ha
construido una ftrayectoria sdlida basada en el
conocimiento técnico, la sensibilidad hacia el café y el
respeto profundo por los productores, de la mano de
DegasCafé y Espresso Lab, proyectos que la han
respaldado firmemente a lo largo de mas de una
década. En Milan, su presentacion cautivo al jurado con
una propuesta que trascendio lo sensorial: un discurso
que celebrd la trazabilidad, la sostenibilidad y la
conexion humana detras de cada grano. Cada espresso
preparado fue una historia contada con precisiéon y
emocion, donde el café se convirtié en protagonista.

El grano que eligid para representar a Meéxico fue
cultivado con dedicacion en Panama, resultado de una
colaboracion cercana con sus expertos entrenadores
que estan comprometidos con la calidad y la innovacion.
Las notas florales y frutales, combinadas con una
textura sedosa y una acidez brillante, reflejaron el
caracter vibrante del grano panamefio.

“Mi objetivo siempre ha sido mostrar que el café
mexicano tiene un nivel extraordinario, que puede
competir con los mejores del mundo”, ha expresado
Borrego en diversas entrevistas. Y lo ha cumplido con
creces: su desempefio la colocé entre los diez mejores
baristas del planeta, un reconocimiento que Mexico
celebra con orgullo y que ademas la sefiala como la
mejor barista mujer del mundo.

Mas alla de los premios, Jenniffer Borrego repre-
senta una nueva era del café en México. Su tra-
bajo inspira a cientos de jovenes baristas, im-
pulsa la profesionalizacion del sector y pro-
yecta al pafs en el mapa internacional del

café de especialidad.

En Lo Mejor del Café, celebramos su pa-
sion, su constanciay su compromiso
con esta bebida que une a comunida-

des y culturas. Desde Milan hasta las
montanas cafetaleras de Veracruz,
Puebla y Chiapas, su historia nos re-
cuerda que el café mexicano no solo se
bebe: se vive, se siente y se comparte con
el mundo.
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CAFE LOS QUINTALES

XILITLA, CALIDAD A NIVEL DE CUALQUIER REGION CAFETALERA

POR FRANCISCO JAVIER REYES AREVALO

n las montafias de Xilitlta, San Luis Potosi,

donde el amanecer se acompaifia de cotorros

y el café madura lentamente bajo doble som-

bra, José Antonio Olivares Morales, director
de Café Los Quintales, asegurd y presumié que el café
que se produce en este municipio puede competir en
calidad con cualquier regién cafetalera, por sus petfiles
afrutados y excelente aroma.

Desde su finca, simbolo de transformacion y laboratorio
vivo de resiliencia cafetalera, donde también se cultiva
comunidad, memoria y futuro, puntualizé: “soy
productor desde la raiz hasta el tostado; solo me falta
vender café en taza —dijo- mientras recorria los terrenos
heredados de su padre, contando que su historia se
entrelaza con la defensa del café potosino y la lucha
contra la roya que en 2015, redujo la productividad a
medio quintal por hectarea.

En ese tiempo —sostuvo- como representante de los
productores cafetaleros que integraban el Consejo
Potosino del Café, impulsoé el rescate de la cafeticultura
junto a Santiago Argiiello, quien era parte de una
comision especial del café, promoviendo variedades
tolerantes como Colombia, Marsellesa y Geisha,
ademas de organizar las ferias del Café a nivel estatal.
Finca Los Quintales, ubicada a 750 metros sobre el
nivel del mar, en Xilitla, se beneficia de un microclima
Gnico que permite una maduracién lenta y perfiles de
taza frutales y aromaticos. “Por eso nos funciona muy
bien el Colombia y Geisha para incursionar en el café
de especialidad. Aqui no hay vecinos para copiar.

Innovamos desde prueba y error”, explico. De
momento, solo vende café tostado y sigue explorando
el mercado de especialidad; estudia su trazabilidad
con el Colombia, el cual es muy productivo en su
finca porque da buen puntaje en taza; el Geisha, se
acaba muy rapido, pues solo tiene tres hectareas de
esta variedad; también tiene algo de Marsellesa; para
los blends recurre a los cafés de otros estados que le
permiten responder a una demanda creciente para
ofrecer café especial. Agregé, que Café Los
Quintales, representa un testimonio de adaptacion,
respeto por el entorno y amor por el café. “Cada
region tiene su esencia y magia. El café de Xilitla no
tiene mucho cuerpo, pero es muy frutal y aromatico.
Se toma con gusto, como se vive aqui: con dignidad y
comunidad”.

Con 14 hectareas sembradas, el ex presidente del
Sistema Producto Café, José Antonio Olivares
Morales, reconocido gestor del café potosino —acoto-
que comercializa Café Los Quintales en dos puntos:
Himno Nacional 1948, fraccionamiento Tangamanga,
San Luis Potosi —capital- y Huichihuayan, en el
municipio de Huehuetldn, donde realiza el beneficio
himedo, seco y el tostado.

Finalmente, invité a descubrir la riqueza de la
Huasteca Potosina, una regién que combina rios,
cascadas, Pueblos Magicos como Aquismon y Xilitla,
y de una cultura cafetalera en pleno florecimiento.
*Aqui no solo se toma buen café, se vive con sabor a
comunidad. Y esto se nota en cada taza”, afirmé.




HOTEL TENEKA

LUJO, CONFORT Y ALTA GASTRONOMIA EN XILITLA, SLP

POR ROCIO REYNOSO

ntre la niebla y el murmullo del bosque,

Téneka emerge como un refugio donde el

descanso se convierte en transformacion.

Enclavado en el Pueblo Mégico de Xilitla,
Hotel Téneka es el resultado de un suefio compartido:
un proyecto que combina modernidad, cultura y calidez,
y que rinde tributo a la naturaleza y a la autenticidad de
la Huasteca potosina.

El Ing. Arturo Equihua Montoya y David Maya, socios
fundadores del proyecto, originarios de Rio Verde, San
Luis Potosi, encontraron en Xilitta un lugar que los
inspiré a crear un espacio que honrara su entorno. Lo
que comenzé como la blsqueda de un terreno para un
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proyecto modesto, termind convirtiéndose en un hotel de
41 habitaciones que celebra la esencia viva de esta tierra.

El nombre Téneka, derivado de la palabra teenek o
tének —que en lengua huasteca significa "gente viva’ o
“gente verdadera”™—, es un homenaje a la tierra y a su
gente. Su identidad se entrelaza con la naturaleza y con
el espiritu de una cultura que respira en cada ritual, en
cada canto y en cada historia que el bosque resguarda.

La arquitectura del hotel dialoga de manera organica
con el paisaje. Inspirada en el bosque de niebla, se
construyé con materiales locales y un disefio que
privilegia la luz natural, la ventilacién y la serenidad



visual. Cada espacio estd pensado para
ofrecer bienestar integral: ambientes calidos,
texturas naturales y vistas que invitan a la
contemplacién.

Uno de los pilares del proyecto es el café,
razén por la cual pronto abrird Aromatta: Una
pausa en lo mas alto, una cafeteria dedicada a
enaltecer los aromas y sabores del café
regional. “El café es parte esencial de este
lugar; queremos contribuir al desarrollo de la
caficultura en Xilitla”, comenté Arturo. La
pasion por esta bebida es compartida por
David, quien impulsa la creaciébn de un
espacio dedicado a celebrar su cultura.

Mientras tanto, los huéspedes pueden disfrutar
de una propuesta gastronémica en Savoria:
Cocina con alma, un restaurante que fusiona
ingredientes locales con acentos exoéticos
como maracuya y jobito. Con un equipo de
chefs y meseros capacitados, cada platillo
busca transmitir el caracter de la regién a
través de sabores auténticos y presentaciones
contemporaneas.

Ademas del hospedaje, Téneka apuesta por
experiencias inmersivas que promueven la
conexioén cultural y el contacto con la
naturaleza. En colaboracién con agencias
certificadas, ofrece recorridos por cascadas,
parajes naturales y sitios emblematicos de
San Luis Potosi. Préximamente, un temazcal y
un spa se sumaran a esta propuesta para
completar su concepto de bienestar.

Mas que un hotel, Téneka es un refugio donde
cada amanecer invita a reconectar con lo
esencial: la tierra, la naturaleza y el espiritu de
la Huasteca.




TENDENCIA

“EL INICIO DE UN MEJOR FUTURO"

JUAN CARLOS FELIX RODRIGUEZ

POR ELOINA AGUILAR DE PAZ

| café se ha convertido en el motor de desarrollo

rural, econdmico, turistico, educativo y cultural de

Xilitla, sefialo el responsable del Departamento del

Café en esta localidad, Juan Carlos Feélix
Rodriguez, tras afirmar que, por ello, Xilitta es el dnico
municipio en la entidad que tiene una feria exclusiva del café y
en breve “"La Travesia del Café”, una ruta turistica que
recorrera puntos clave de produccion y cultura cafetalera, La
finalidad -dijo- es integrar a productores, barras de
especialidad, tostadores, proveedores de madquinaria,
disefiadores de empaque y marcas emergentes a estas
actividades; asimismo, profesionalizar a los involucrados en la
cadena de valor para proyectarlos mas alla de la finca.

Juan Carlos Félix Rodriguez, explicd que la iniciativa de
apoyar y fortalecer el sector cafetero en Xilitla se enmarca en
el programa de “Fortalecimiento a la Cafeticultura Agilicense”,
mismo que es prioridad para la administracién del Ing. Oscar
Humberto Marquez Plascencia, presidente municipal
constitucional de Xilitla: "desde que se implementd, se han
creado seis grupos comunitarios, ofreciendo capacitacion y
acompaifiamiento a 300 productores, ademas de reactivar
viveros para la renovacion de cafetales. Es relevante incluir al
sistema educativo, dado el relevo generacional; de ahi que en
las escuelas secundarias, se hayan creado viveros donde
adolescentes aprenden a germinar, trasplantar y cuidar sus
propias plantas de café. Queremos que los nifios se integren
desde temprana edad, que vean el café como parte de su
identidad”, destaco el también productor cafetalero.
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Cabe mencionar, que con estas acciones el municipio de
Xilita, enclavado entre montafas, selvas bajas y bosques
mesofilos a una altura que va de los 400, 700 y 1200
metros sobre el nivel del mar, escribe una nueva historia
cafetalera, mostrando que hay una amplia gama de perfiles
sensoriales que deben darse a conocer, puntualizo, el
también ingeniero en Agronegocios, hablante de nahuatl y
productor de cuarta generacion.

Al abundar sobre las varietales de café en las microzonas
que componen la regién, compartio que hay en su mayoria
Sarchimor, Costa Rica 95 y Marsellesa, las cuales
representan el 60% de la produccion; *hubo Oro Azteca,
pero no logré adaptarse del todo”, puntualizo. En menor
proporcion -indic6- se cultivan Geisha en la sierra y
Colombia en zonas especificas. El restante 40%
corresponde a variedades tradicionales como Typica vy
Mundo Novo. Todo el café es arabica, cultivado bajo
sombra en sistemas agroforestales diversificados con
citricos, canela y otras especies.

Retomando el tema de la Ruta del Café, el funcionario
municipal, refirio que Xilitla es un Pueblo Magico desde
2011 y que fue recientemente reconocido como el mejor
destino nacional para escapadas familiares. Su Jardin
Surrealista, museos, exconvento, gastronomia huasteca y
actividades como paseos en Razer, miradores, hoteles
tematicos y avistamiento de aves, luciérnagas y mariposas
lo convierten en un destino completo.
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ay proyectos que nacen planeados, trazados con precision. Y hay

otros que simplemente ocurren, como si el destino los hubiera

preparado en silencio. Asi nacio Arandela Barra de Café, una

historia que comenzé entre curiosidad y casualidad, pero que hoy
es un referente indiscutible del café de especialidad en San Luis Potosi.

Todo inicié hace dieciséis anos, cuando Julieta, estudiante de mercadotecnia
y Manuel Vazquez, estudiante de gastronomia, aceptaron la invitacion de la
madre de Julieta para abrir una pequena cafeteria junto a la panaderia
familiar. Lo que parecia una extension del negocio se convirtid en el punto de
partida de una pasion que los llevaria a competencias nacionales y
mundiales, a fundar su propio proyecto, y a construir una comunidad sdlida.

El primer contacto consciente con el café llegd gracias a una capacitacion
con Javier Gamboa, barista pionero en México. Aquella experiencia cambid
su percepcion: descubrieron la complejidad, ciencia y emocidn del universo
del café. De esa chispa nacié una travesia que los llevd a competir por
primera vez en Guadalajara en 2010, representando a San Luis sin saber
que estaban dando sus primeros pasos hacia una carrera sobresaliente.

Desde entonces, ha sido una entrega total a la profesion: noches de estudio,
viajes, competencias y un aprendizaje constante que los ha llevado a
representar a México en las ligas mas altas de esta industria. Julieta fue
campeona nacional de barismo en 2014 y 2015, participando en los
mundiales de Seattle e Irlanda, mientras que Manuel se corondé campedn
nacional de Brew Bar en 2022, viajando a Atenas, Grecia, para competir
entre los mejores del mundo.

Mas alla de los titulos, lo que los distingue es su manera de entender el café:
como un acto compartido. Ella, meticulosa, visionaria y con la mente
estratégica; él, apasionado, comprometido y de una sensibilidad que se
traduce en tazas llenas de caracter. Juntos son el equilibrio perfecto.

Ademas de su papel como baristas, Julieta -también jueza de competencias
nacionales- y Manuel han sido coaches de algunos baristas, compartiendo su
experiencia y acompanando a nuevos talentos. “Ser coach es un acto de
confianza, estas ahi en los momentos mas vulnerables de un competidor, y
eso es algo que respetamos profundamente”.

Arandela Barra de Café abrié oficialmente sus puertas el 11 de febrero de
2015, en su primera sede de Himalaya, a la que siguieron las sucursales de
Casa Maka en 2021 y Torre Avancer en 2022, Hoy, no sélo es una barra: es
taller, escuela y plataforma de inspiracion, con cursos especializados,
servicio de barra moévil y un gran equipo que los ha hecho trascender.

El nombre, encierra una metafora poderosa: la arandela, esa pequefia pieza
que parece insignificante, pero sin la cual todo el engranaje pierde equilibrio.
Asi conciben su labor: un trabajo circular y colectivo donde cada actor —
productor, tostador, barista, consumidor— es esencial. “Nunca queremos que
a nuestro equipo le falte una arandela” compartio Manuel. Y es precisamente
esa vision la que los ha convertido en pilares de una comunidad unida.

Hoy, ambos miran hacia atras y reconocen que el camino no ha sido solitario.
“Aunque Arandela es un referente, esto lo hemos construido entre todos
aquellos que creemos en una taza mejor.”, dijo Julieta. Y en esa afirmacion
se resume la esencia de su historia: una pareja que transformo una
coincidencia en un legado, un suefio en comunidad y una taza en un simbolo
de pasion compartida.















































































































































































