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Escanea aquí y 
compra en línea:

NARANJA Y CREMA BRILLIANCE
LLEGA A EXPO CAFÉ, CDMX

 

 Lugar:  
Fecha: 

SABOR NOSTÁLGICO + ENERGÍA NATURAL

Visítanos en el Stand 216 de Expo Café 2026 y 
sé de los primeros en probar el nuevo Naranja y
Crema Brillance Monin.

-  WTC y Pepsi Center, Ciudad de México
- 3 al 5 de septiembre de 2026

Lleva la experiencia Monin a la puerta de tu casa comprando en monin.mx.



................a industria del café en México, representa un

................pilar económico, social y cultural.  Cómo  pri-

................mer  productor  mundial  de   café   orgánico,

................nuestro país posee en los estados de
Chiapas, Veracruz, Puebla, Oaxaca y Guerrero, un
patrimonio de incalculable valor.

Sin embargo, continúa enfrentando desafíos
estructurales, como efectos del cambio climático,
relevo generacional y, migración de jóvenes hijos de
productores, principalmente.

En ese sentido, la Asociación Nacional de la Industria
del Café (ANICAFÉ) durante cinco décadas ha
desempeñado un papel fundamental como articuladora
de la cadena productiva. Su labor ha sido esencial para
posicionar al café mexicano en los mercados de
especialidad más exigentes.

Desde este espacio, extendemos nuestro más amplio
reconocimiento a todos los proyectos, empresas y
líderes, especialmente a la ANICAFÉ por medio siglo
de compromiso, por cinco décadas de ser el puente
entre historia y trazabilidad, por cincuenta años
articulando industria e impulsando calidad.

¡Por 50 años más!

Lic. Lucero Luna Campos
DIRECTORA GENERAL / FOUNDER & CEO 

Editorial

CC

L
The coffee industry in Mexico represents an economic,
social, and cultural pillar. As the world's leading producer
of organic coffee, our country possesses an asset of
incalculable value across the states of Chiapas, Veracruz,
Puebla, Oaxaca, and Guerrero.

However, the industry continues to face structural
challenges, such as the effects of climate change, the
need for generational succession, and—most notably—the
migration of the producers' young children.

In this context, the National Coffee Industry Association
(ANICAFÉ) has played a fundamental role for five
decades in coordinating the production chain. Its work has
been essential in positioning Mexican coffee within the
most demanding specialty markets.

We take this opportunity to extend our deepest
appreciation to all the projects, companies, and leaders
involved—and especially to ANICAFÉ—for half a century
of commitment; for five decades of serving as a bridge
between history and traceability; and for fifty years of
uniting the industry and driving quality.

Here’s to another 50 years!
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POR / BY ALAN LUNA

La Asociación Nacional de la industria del Café A.C. (ANICAFE)
fue fundada el 26 de agosto de 1976 originalmente por 8
empresas, las cuales, en su momento, algunas hicieron cambios
de sus denominaciones sociales y otras vendieron sus
instalaciones o sus marcas, así que hoy día siguen como
Asociados de ANICAFE, como Industrias Marino S.A. de C.V.,
Cafés Finos de Córdoba, S.A. de C.V. (CAFINCO), Café del
Pacífico SAPI de C.V. (CAFFENIO), Nestlé México S.A.,
SABORMEX, S.A. de C.V. que adquirió la marca Café Oro, y
CAFIVER, S.A. de C.V. que adquirió la marca Café Continental.

La mayor parte de las empresas fundadoras eran productoras de
café soluble y en las décadas de los 70’s y 80’s había otras
organizaciones como fueron la Asociación Mexicana de
Exportadores de Café AMEC y la Beneficiadora de Cafés
Mexicanos BECAMEX que aglutinaban principalmente a los
exportadores de café verde. A partir de la desaparición del
Instituto Mexicano del Café INMECAFE en 1993 surgieron nuevas
empresas y otras que ya existían, se fueron afiliando a ANICAFE
para estar en nuestra organización constituida hoy día por 41
empresas que cubren en gran parte el mercado interno y la
exportación de café verde, café tostado, café descafeinado,
barras de café, café de especialidad, café soluble e
industrialización de cafeína.

Podemos mencionar que la producción, industrialización y
comercialización de café en México, en la cual ha participado
ANICAFE ha pasado por tres etapas, la primera corresponde a la
participación del Instituto Mexicano del Café (INMECAFE), en el
mercado, organismo que se crea en 1958 y que desaparece en
1989, que llegó a controlar cerca del 50% del total de la
producción y comercialización de café.

The National Coffee Industry Association (ANICAFE) was founded on
August 26, 1976, originally by eight companies. Some of these companies
changed their corporate names over time, while others sold their facilities or
brands. Today, they remain ANICAFE members, including Industrias Marino
S.A. de C.V., Cafés Finos de Córdoba, S.A. de C.V. (CAFINCO), Café del
Pacífico SAPI de C.V. (CAFFENIO), Nestlé México S.A., SABORMEX, S.A.
de C.V. (which acquired the Café Oro brand), and CAFIVER, S.A. de C.V.
(which acquired the Café Continental brand).

Most of the founding companies were instant coffee producers, and in the
1970s and 80s, other organizations existed, such as the Mexican Coffee
Exporters Association (AMEC) and the Mexican Coffee Processing
Company (BECAMEX), which primarily represented green coffee exporters.
Following the dissolution of the Mexican Coffee Institute (INMECAFE) in
1993, new companies emerged, and existing ones joined ANICAFE,
becoming part of our organization. Today, ANICAFE comprises 41
companies that largely cover the domestic market and export green coffee,
roasted coffee, decaffeinated coffee, coffee bars, specialty coffee, instant
coffee, and caffeine processing.

We can mention that the production, industrialization and marketing of
coffee in Mexico, in which ANICAFE has participated, has gone through
three stages. The first corresponds to the participation of the Mexican
Coffee Institute (INMECAFE) in the market, an organization created in 1958
and which disappeared in 1989, which came to control about 50% of the
total production and marketing of coffee.

ES

EN

CINCO DÉCADAS DE
HISTORIA, UNIDAD Y

VISIÓN
El legado de ANICAFÉ que ha

fortalecido a la Industria
del Café en México

The legacy of ANICAFE that has strengthened the coffee
industry in Mexico
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La segunda etapa ocurre cuando se suspende el sistema de
cuotas establecido por la Organización Internacional del Café en
julio de 1989, lo que generó un colapso mundial de precios e
inventarios y el mercado se rigió de inmediato por la libre oferta y
demanda. En ese momento empezaron a entrar nuevos
compradores de café o a crecer los que ya estaban y a la vez, con
visión se inició la ampliación e instalación de industrias para
procesar y transformar el café, buscando por otra parte darle valor
agregado e incrementar el consumo interno. Esta etapa llegó
hasta 2012 con un parteaguas que fue la infestación con roya de
los cafetales arábicos de nuestro país, lo que hizo caer la
producción de 4.3 a 2.2 millones de sacos. La forma de resolver
las necesidades tanto nacionales como internacionales fue a
través de importaciones complementarias sin perder en mayor
grado el abasto interno y la exportación. Pasada la crisis de la
roya y a partir del año 2018 entramos a una tercera etapa,
podemos decir a una tercera ola, en la cual el consumo interno se
empieza a incrementar, los cafés de especialidad y las cafeterías
empiezan a crecer al igual que las marcas y las exportaciones
también, alcanzando una balanza comercial positivaen los últimos
20 meses de $20,130 millones de pesos ($1,000 millones de
pesos por mes).

En resumen, podemos considerar que las empresas afiliadas a
ANICAFE a través de su trabajo, su apoyo a la producción
primaria, de sus condiciones de sustentabilidad, cuidado del
medio ambiente, de economía circular de innovación y de
renovación, de productos hechos en México y de alta calidad,
contribuyen a los buenos resultados económicos del país y a la
creación de empleos y bienestar en toda la cadena productiva de
la caficultura, hasta la satisfacción del eslabón final que es el
consumidor.

AGRO INDUSTRIAS UNIDAS DE MÉXICO
Encontrar soluciones sostenibles para clientes y agricultores en
seis continentes. A través de nuestras cadenas de suministro
transparentes y responsables, entregamos los productos y
soluciones que nuestros clientes necesitan. ECOM es un grupo
líder mundial en servicios de productos blandos, especializado en
café, cacao y algodón. Empleamos a más de mil agrónomos y
personal de campo en todo el mundo, gestionando operaciones
innovadoras sobre el terreno y programas de sostenibilidad para
ayudar a nuestros clientes y comunidades agrícolas en todo el
mundo. Nuestra presencia global, experiencia inigualable y
relaciones sólidas y de confianza nos permiten crear un entorno
valioso y rentable para nuestros proveedores, clientes, accionistas
y empleados.

AC LA LAJA
Desde 1920 la familia Sampieri inició su labor en el cultivo de café
en las tierras fértiles de las zonas altas del municipio de Huatusco,
en el Estado de Veracruz. En 1999 nace AC La Laja S.A. de C.V.
Iniciando operaciones de compra – venta en beneficiado de café,
su desarrollo y crecimiento la define en la actualidad como una
empresa sólida y con experiencia. “Somos una empresa dedicada
a la producción, comercialización y exportación de café; que a
través de la innovación busca el desarrollo óptimo para la
empresa, adaptándonos a las exigencias de nuestro entorno,
avanzando con paso seguro y firme; generando confianza en
nuestros proveedores y clientes”.

The second stage occurred when the quota system established by the
International Coffee Organization was suspended in July 1989, which
generated a global collapse in prices and inventories, and the market was
immediately governed by free supply and demand. At that time, new coffee
buyers began to enter the market, and existing ones expanded.
Simultaneously, with foresight, the expansion and installation of coffee
processing and transformation industries began, seeking to add value and
increase domestic consumption. This stage lasted until 2012, marked by a
watershed moment: the coffee rust infestation of our country's Arabica
coffee plantations, which caused production to plummet from 4.3 to 2.2
million bags. The way to meet both national and international needs was
through complementary imports without significantly impacting domestic
supply or exports. After the coffee rust crisis, starting in 2018, we entered a
third stage, or perhaps a third wave, in which domestic consumption began
to increase. Specialty coffees and coffee shops began to grow, as did
brands and exports, achieving a positive trade balance of $20.13 billion
pesos ($1 billion pesos per month) over the last 20 months.

In short, we can consider that the companies affiliated with ANICAFE,
through their work, their support for primary production, their commitment to
sustainability, environmental stewardship, circular economy, innovation and
renewal, and high-quality, Mexican-made products, contribute to the
country's positive economic performance and to job creation and well-being
throughout the coffee production chain, all the way to the satisfaction of the
final link: the consumer.

AGRO INDUSTRIAS UNIDAS DE MÉXICO
Finding sustainable solutions for clients and farmers on six continents.
Through our transparent and responsible supply chains, we deliver the
products and solutions our customers need. ECOM is a world-leading soft
goods services group, specializing in coffee, cocoa, and cotton. We employ
over a thousand agronomists and field staff worldwide, managing innovative
field operations and sustainability programs to support our customers and
farming communities around the globe. Our global presence, unparalleled
expertise, and strong, trusting relationships enable us to create a valuable
and profitable environment for our suppliers, customers, shareholders, and
employees.

AC LA LAJA
Since 1920, the Sampieri family has been cultivating coffee in the fertile
highlands of the municipality of Huatusco, in the state of Veracruz. In 1999,
AC La Laja S.A. de C.V. was founded, beginning with the purchase, sale,
and processing of coffee. Its development and growth have established it as
a solid and experienced company. “We are a company dedicated to the
production, marketing and export of coffee; through innovation we seek the
optimal development for the company, adapting to the demands of our
environment, advancing with a sure and firm step; generating trust in our
suppliers and customers”.
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CAFÉ ORIENTAL VAZQUEZ HERMANOS
Café Oriental nace en el año 1950 gracias a la visión de los
hermanos Facundo y Mauro Vázquez Carmona
enfocándoselas desde sus inicios en desarrollar y definir una
identidad propia de calidad y tradición en todos sus productos,
adaptándose a la tendencia de los nuevos mercados,
mezclando técnicas tradicionales con las nuevas tecnologías.

“Hoy en día un equipo de profesionales en todas las áreas
(tueste, catación, barismo, arte latte y brew bar) combinado
con tecnología de punta y la gran experiencia de nuestros
Maestros tostadores buscan ofrecer productos especiales y
diferenciados en cada uno de sus blends, así como en los
cafés de origen, siempre con café de calidad de la mano de
productores y sociedades que compartan la misma ideología.
Creemos firmemente que no basta con tener el mejor café y la
última tecnología de tueste, la capacitación es una constante
en nuestro equipo tomando siempre cursos y capacitaciones
para seguir ofreciendo siempre una mejor taza a cada uno de
nuestros clientes”.
 
CAFÉ SIRENA - STARBUCKS
Su misión es ser el principal proveedor del mejor café del
mundo, inspirando y nutriendo el espíritu humano — una
persona, una taza y un barrio a la vez. “Nos deleita el rigor de
los detalles; sea cual sea nuestro trabajo, aprendemos y
enseñamos en la búsqueda del crecimiento. Ofrecemos
excelencia con pasión y creatividad. Se necesitan muchas
manos para preparar la taza de café perfecta: desde los
agricultores que cuidan las cerezas rojas maduras, hasta los
maestros tostadores que sacan lo mejor de cada grano hasta
el barista que lo sirve con cuidado. Estamos comprometidos
con los más altos estándares de calidad y servicio, abrazando
nuestra herencia mientras innovamos para crear nuevas
experiencias que disfrutar. Cumplimos constantemente
nuestros objetivos con enfoque, integridad y determinación.
Innovamos continuamente para mantenernos por delante.
Superamos las expectativas de las personas a las que
servimos. Abrazamos conversaciones difíciles, con respeto,
para mejorarnos a todos. Perseguimos ideas audaces más
allá de nuestra zona de confort”.
 
CAFÉ TOSTADO DE EXPORTACION - CATOEX
Desde 1984, CATOEX es una empresa mexicana con más de
40 años de experiencia en la industria del café, especializada
en la producción, envasado y comercialización de productos
de alta calidad. Como parte de Grupo Sanroke, fortalece una
tradición cafetalera con visión industrial, desarrollando y
posicionando marcas tanto en México como en mercados
internacionales. Con presencia global y enfoque en la
innovación, CATOEX ofrece soluciones integrales que van
desde la maquila hasta el desarrollo de marcas, llevando el
café mexicano a más de 35 países y cumpliendo con los más
altos estándares de calidad. CATOEX se encuentra en una
etapa constante de crecimiento dentro del mercado nacional e
internacional, siendo reconocida por su calidad y prestigio, lo
que le permite producir, de México para el mundo, café
alineado a los estándares de los mercados.

CAFÉ ORIENTAL VAZQUEZ HERMANOS
Café Oriental was founded in 1950 thanks to the vision of brothers Facundo
and Mauro Vázquez Carmona. From the beginning, they focused on
developing and defining a unique identity of quality and tradition in all their
products, adapting to the trends of new markets by blending traditional
techniques with new technologies.

“Today, a team of professionals in all areas (roasting, cupping, barista skills,
latte art, and brew bar) combined with cutting-edge technology and the
extensive experience of our Master Roasters strive to offer special and
differentiated products in each of their blends, as well as in their single-
origin coffees, always using quality coffee sourced from producers and
cooperatives that share the same philosophy. We firmly believe that it is not
enough to have the best coffee and the latest roasting technology; ongoing
training is a constant for our team, who regularly take courses and
participate in workshops to continue offering a better cup to each of our
customers.”

CAFÉ SIRENA - STARBUCKS
Their mission is to be the premier provider of the world's finest coffee,
inspiring and nurturing the human spirit—one person, one cup, and one
neighborhood at a time. “We revel in the rigor of detail; whatever our work,
we learn and teach in the pursuit of growth. We deliver excellence with
passion and creativity. It takes many hands to prepare the perfect cup of
coffee: from the farmers who tend the ripe red cherries, to the master
roasters who bring out the best in every bean, to the barista who serves it
with care. We are committed to the highest standards of quality and service,
embracing our heritage while innovating to create new experiences to enjoy.
We consistently meet our goals with focus, integrity, and determination. We
continually innovate to stay ahead. We exceed the expectations of the
people we serve. We embrace difficult conversations, with respect, to make
us all better. We pursue bold ideas beyond our comfort zone. We do the
right thing, even when it's difficult.”

EXPORT ROASTED COFFEE - CATOEX
Since 1984, CATOEX has been a Mexican company with over 40 years of
experience in the coffee industry, specializing in the production, packaging,
and marketing of high-quality products. As part of the Sanroke Group, it
strengthens a coffee-growing tradition with an industrial vision, developing
and positioning brands both in Mexico and in international markets. With a
global presence and a focus on innovation, CATOEX offers comprehensive
solutions ranging from contract manufacturing to brand development,
bringing Mexican coffee to more than 35 countries and meeting the highest
quality standards. CATOEX is in a constant stage of growth within the
national and international market, recognized for its quality and prestige,
which allows it to produce coffee from Mexico to the world, aligned with
market standards.
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CAFÉ Y COMMODITIES
Café & Commodities es el comerciante de materias primas más
profesional y con más experiencia en México. Sus socios tienen
más de 25 años de experiencia en la adquisición de café verde y
granos de cacao tanto en países productores como importadores,
habiendo suministrado a la fábrica de café soluble más grande del
mundo, así como a otras plantas de producción de café en
diferentes países. “Nuestro equipo de profesionales
experimentados y dedicados siempre está al tanto de las últimas
innovaciones y en constante capacitación para ofrecer Servicios y
Logística con los más altos estándares.

CAFECO AGROINDUSTRIAL 
"Somos una empresa mexicana, con más de 70 años de
experiencia y de compromiso con los cafeticultores y clientes.
Procurando una cadena de abasto desarrollada, apoyamos a las
regiones de acopio, impulsando el desarrollo socioeconómico de
las comunidades cafeticultoras a través de programas de
capacitación, asistencia técnica, rejuvenecimiento de huertas, etc.
Producimos café oro natural de Guerrero. CAFECO está
comprometida con el cliente, con el consumidor final, y con los
requisitos legales y reglamentarios existentes. Es por ello que
busca la mejora continua, procurando siempre mantener un nivel
de calidad e inocuidad en el procesamiento de su producto, de
acuerdo a los requisitos mutuamente acordados con los clientes.
Se cuenta con un sistema documental robusto, un equipo de
laboratorio de calidad, y con personal competente en la
preservación de la calidad e inocuidad. Procurando el apoyo al
campo, se logra unificar criterios con los productores de café. La
constante comunicación con las partes interesadas: proveedores
de servicios e insumos, clientes y personal interno permite
permear la visión en todos los socios de negocio”.

CAFÉS BASA DE CÓRDOBA
“Somos una empresa formada por profesionales, que es líder en
calidad en sus productos y servicios, que logra satisfacer las
necesidades de sus clientes. Una empresa en la que sus
colaboradores crecen y cumplen con sus responsabilidades en
todos los órdenes”. Inicia justo aquí en lo que hoy se conoce
como el Centro Cultural Casa Baltazar (avenida 4 esquina Calle 1
del tradicional barrio de las Pitayitas de Córdoba, Veracruz). En
1934 Don Baltasar Sánchez Tárano, inicia su actividad comercial
independiente, al fundar Casa Baltazar. Desde sus principios,
aprovechando la experiencia adquirida en el tratamiento del café
Don Baltasar empieza a procesar pequeñas cantidades del
aromático grano que expendía en su negocio de abarrotes. Con
más de ocho décadas de tradición, la empresa mantiene su
compromiso de ofrecer al público conocedor, el auténtico café de
altura puro, tostado a la perfección. Los hijos y nietos de Don
Baltasar y un comprometido equipo de colaboradores continúan
garantizando la calidad y pureza de sus productos manteniendo
un estricto control en todos los pasos de la producción. El 2026
nos habla de un presente y futuro con nuestros grandes productos
y metas de los que tú ya formas parte.

CAFES DE ESPECIALIDAD DE CHIAPAS 
“En CAFESCA contamos con grandes ventajas que nos permiten
ser la mejor opción para desarrollar negocios en la industria del
café. Identificamos las oportunidades, las compartimos y las
materializamos. Ya sea a través del desarrollo de marcas
privadas, en el sector institucional o en proyectos especiales, la
idea es tener total flexibilidad para ir siempre de la mano con
nuestros clientes”.

CAFÉ Y COMMODITIES
Coffee & Commodities is the most professional and experienced commodity
trader in Mexico. Its partners have over 25 years of experience acquiring
green coffee and cocoa beans from both producing and importing countries,
having supplied the world's largest instant coffee factory, as well as other
coffee production plants in various countries. "Our team of experienced and
dedicated professionals is always up-to-date on the latest innovations and
undergoes continuous training to offer services and logistics of the highest
standards."

CAFECO AGROINDUSTRIAL
"We are a Mexican company with over 70 years of experience and a
commitment to coffee growers and customers. By fostering a developed
supply chain, we support collection regions, promoting the socioeconomic
development of coffee-growing communities through training programs,
technical assistance, orchard rejuvenation, etc. We produce natural green
coffee from Guerrero." CAFECO is committed to its customers, the end
consumer, and all applicable legal and regulatory requirements. Therefore,
it strives for continuous improvement, always aiming to maintain a high level
of quality and safety in its product processing, in accordance with mutually
agreed-upon requirements. It has a robust documentation system, a quality
control laboratory, and competent personnel dedicated to preserving quality
and safety. By supporting the agricultural sector, CAFECO achieves a
unified approach with coffee producers. Constant communication with
stakeholders—service and input providers, customers, and internal staff—
ensures that the company's vision permeates all business partners.”

CAFÉS BASA DE CÓRDOBA
“We are a company comprised of professionals, a leader in product and
service quality, and we consistently meet our customers' needs.” A
company where employees grow and fulfill their responsibilities in every
aspect. It all began right here in what is now known as the Casa Baltazar
Cultural Center (4th Avenue and 1st Street in the traditional Pitayitas
neighborhood of Córdoba, Veracruz). In 1934, Don Baltasar Sánchez
Tárano began his independent business by founding Casa Baltazar. From
the very beginning, leveraging his experience in coffee processing, Don
Baltasar started processing small quantities of the aromatic beans he sold in
his grocery store. With over eight decades of tradition, the company remains
committed to offering discerning customers authentic, pure, high-altitude
coffee, roasted to perfection. Don Baltasar's children and grandchildren,
along with a dedicated team, continue to guarantee the quality and purity of
their products, maintaining strict control at every stage of production. 2026
speaks of a present and future filled with our outstanding products and
goals, of which you are already a part.

CAFES DE ESPECIALIDAD DE CHIAPAS 
“At CAFESCA, we have significant advantages that make us the best option
for developing businesses in the coffee industry. We identify opportunities,
share them, and bring them to fruition. Whether through the development of
private labels, in the institutional sector, or in special projects, the idea is to
have complete flexibility to always work hand in hand with our clients.”
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El café es uno de los productos agrícolas más importantes de
México. Chiapas es el Estado que aporta la mayor producción, por lo
que su caficultura ha gozado históricamente de una sólida
plataforma de cultivo y uno de los principales a nivel mundial en
cuanto café certificado, la cual fue identificada con la intención de
dar mayor valor agregado al café a través de una nueva alternativa
de industrialización introducida por CAFESCA, la primera planta de
café liofilizado construida en México y Centroamérica. Chiapas
agrupa la mayor cantidad de productores indígenas y campesinos;
es frontera con Guatemala, que es la puerta de entrada al importante
universo cafetero de Centroamérica. Todos estos factores fueron
analizados e integrados por ECOM, a través de su filial en México,
AMSA, para convocar el interés de los inversionistas y hacer de este
ambicioso proyecto una realidad. Es así como se formaliza
CAFESCA, desde entonces su planta se ha ido consolidando y
mejorando su plataforma administrativa, comercial y operativa,
ofreciendo los más altos estándares de calidad y trabajando
arduamente para convertirse en líder mundial en el mercado de
cafés certificados liofilizados.

CAFÉS FINOS DE CÓRDOBA
“Nuestro principal objetivo es darle valor al café. Desde la selección
de granos de café y su cuidadoso tostado, hasta el paladar de
nuestros consumidores. Con más de un siglo de tradición cafetalera,
somos una industria pionera y líder a nivel nacional en la
industrialización y comercialización del café de México, con el
objetivo primordial de crearle valor al café. Nuestra misión es
Producir y comercializar productos de café para satisfacer a nuestros
clientes, creando valor a nuestra comunidad y a nuestros socios
comerciales. Contamos con modernas y amplias instalaciones en
Córdoba, Veracruz, lugar que además de ser la cuna de la
cafeticultura en nuestro país, se encuentra localizada
estratégicamente a tan sólo 110km del puerto de Veracruz y 270km
de la Ciudad de México”.

CAFÉS TOMARI
Un Viaje Profundo por el Sabor y la Tradición Cafetera, 40 años de
experiencia en el acopio, proceso y exportación del mejor café de
México. Conectamos la pasión del campo con los mercados más
exigentes. Cafés Tomari es una empresa veracruzana dedicada a la
compra, venta, maquila y exportación de café en verde y procesado,
ambos de origen nacional que tiene como destino final el consumo
nacional y la exportación. Se provee de materia prima en los estados
de Chiapas, Oaxaca, Puebla y Veracruz, donde cuenta con
beneficios y bodegas para almacenamiento.

CAFES Y SEMILLAS DE MEXICO
CASEMEX es una empresa mexicana fundada el 13 de julio de 1996
dedicada al comercio al por mayor de comestibles, principalmente
como procesadora y exportadora de café. Actor clave en la cadena
de suministro de café en la región de Chiapas, ubicada en
Tapachula y reconocida por sus trabajos y apoyo técnico a los
caficultores que le entregan su producto, en su mayor parte está
certificado como 4C.

CAFETALERA EL CARMEN
Respeto por el café, Admiración por el productor. “Procesamos el
café proveniente en su mayoría de beneficios húmedos y de
productores independientes de los Estados de Veracruz, Puebla,
Oaxaca, San Luis Potosí, Guerrero y Chiapas, para después, ya sea
grano pergamino o bola, ser morteado. Somos un Beneficio seco de
café ubicado en la ciudad de Córdoba, Veracruz, Méx. Nos
dedicamos a la compra-venta y procesamiento de café verde en
todas sus presentaciones y variedades.”

Coffee is one of Mexico's most important agricultural products. Chiapas
is the state that contributes the most to production, and its coffee
industry has historically enjoyed a solid cultivation platform, making it
one of the world's leading producers of certified coffee. This platform
was identified with the intention of adding greater value to coffee through
a new industrialization alternative introduced by CAFESCA, the first
freeze-dried coffee plant built in Mexico and Central America. Chiapas
has the largest number of indigenous and peasant producers; it borders
Guatemala, which is the gateway to the important coffee-producing
world of Central America. All these factors were analyzed and integrated
by ECOM, through its Mexican subsidiary, AMSA, to attract investor
interest and make this ambitious project a reality. Thus, CAFESCA was
formalized, and since then, its plant has been consolidating and
improving its administrative, commercial, and operational platform,
offering the highest quality standards and working diligently to become a
world leader in the freeze-dried certified coffee market.

CAFÉS FINOS DE CÓRDOBA
“Our main objective is to add value to coffee. From the selection of
coffee beans and their careful roasting, to the palate of our consumers.
With more than a century of coffee-growing tradition, we are a
pioneering and leading company nationwide in the industrialization and
marketing of Mexican coffee, with the primary objective of creating value
for coffee. Our mission is to produce and market coffee products to
satisfy our customers, creating value for our community and our
business partners. We have modern and spacious facilities in Cordoba,
Veracruz, a place that, in addition to being the cradle of coffee cultivation
in our country, is strategically located just 110 km from the port of
Veracruz and 270 km from Mexico City.”

CAFÉS TOMARI
A Deep Journey Through the Flavor and Tradition of Coffee, 40 years of
experience in the collection, processing, and export of the best coffee in
Mexico. We connect the passion of the countryside with the most
demanding markets. Cafés Tomari is a Veracruz-based company
dedicated to the purchase, sale, processing, and export of green and
processed coffee, both of Mexican origin, destined for domestic
consumption and export. It sources its raw materials from the states of
Chiapas, Oaxaca, Puebla, and Veracruz, where it has processing
facilities and storage warehouses.

CAFÉS Y SEMILLAS DE MEXICO
CASEMEX is a Mexican company founded on July 13, 1996, dedicated
to the wholesale trade of groceries, primarily as a processor and
exporter of coffee. A key player in the coffee supply chain in the Chiapas
region, located in Tapachula, it is recognized for its work and technical
support to the coffee growers who supply it with their product, most of
which is 4C certified.

CAFETALERA EL CARMEN
Respect for coffee, admiration for the producer. “We process coffee
sourced primarily from wet mills and independent producers in the states
of Veracruz, Puebla, Oaxaca, San Luis Potosí, Guerrero, and Chiapas.
The coffee, whether parchment or whole bean, is then hulled. We are a
dry coffee mill located in the city of Córdoba, Veracruz, Mexico. We are
dedicated to the purchase, sale, and processing of green coffee in all its
forms and varieties.”
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CAFETALERA ZETA
“Somos una empresa dedicada a la comercialización y beneficio de
café verde en grano, con la selección de materias primas de las
mejores zonas productoras y con una formación socialmente
responsable con nuestros productores y el ambiente que nos rodea.
Empresa sólida con más de 30 años en el mercado que brinda
confianza y seguridad a sus proveedores, clientes y colaboradores.
Somos una empresa cuyos cimientos son en su totalidad los valores
personales cuya ubicación estratégica nos permite el acopio eficiente
de varias zonas productoras y así mismo, el abastecimiento a los
clientes tostadores dentro y fuera del estado de Veracruz. Contamos
con beneficiado seco del grano obteniendo un café verde de primera
calidad y con las cualidades y especificaciones que el cliente requiera,
desde un saco hasta un contenedor”.
 
CAFÉ DEL PACÍFICO
CAFFENIO, es una empresa líder dedicada al desarrollo de productos y
conceptos diferenciados para segmentos específicos de mercado.
“Nuestra sede principal se encuentra en Hermosillo, Sonora, y
actualmente contamos con presencia en cada estado de México. La
tradición de la empresa inició como un pequeño negocio de venta de
café tostado, donde nuestro fundador, José Díaz Díaz, pasaba con una
pequeña carreta entregando a domicilio café recién tostado. Este
servicio, innovador para aquellos tiempos, permitió generar la
preferencia de los clientes y sembró la semilla de buscar cómo dar
valor de manera diferente. En 1941 se instaló una planta en la ciudad
de Hermosillo, Sonora para atender la demanda de café tostado de los
estados del noroeste del país. En el año 2006 Café del Pacifico S.A de
C.V inauguró su tercera planta, construida para la producción de
mezclas para capuchinos y café tostado natural, equipada con un
laboratorio donde creamos y hacemos pruebas de productos
innovadores para punto de venta, incorporando el área de análisis
sensorial. En mayo de 2012 Café del Pacifico S.A de C.V cambió su
denominación social a Café del Pacífico S.A.P.I. de C.V con objeto de
incluir entre sus actividades la promoción a la inversión y las mejores
prácticas corporativas. En noviembre del 2012, nace COSECHA
BIENESTAR SA (COBISA) con el fin de ampliar las operaciones,
incluyendo la compra de cereza y beneficiado de café, apoyando al
campo cafetalero mexicano. Nuestro compromiso día a día es superar
las expectativas de nuestros clientes y crear valor de manera única,
basados en nuestro talento e innovación, asumiendo nuestra
responsabilidad social. Nuestra visión es ser una empresa líder en el
desarrollo de Soluciones Integrales e Innovadoras en bebidas y
alimentos, capaz de consolidar conceptos de negocio propios y atender
las necesidades de clientes estratégicos en México y otros países”.
 
CAFIVER
“Creemos que cuando se siente pasión por algo, se dedica mayor
energía, entusiasmo y creatividad. Desde 1985 industrializamos y
comercializamos con pasión los mejores granos de café. Nuestras
instalaciones están ubicadas estratégicamente en la zona de las altas
montañas en la ciudad de Ixtaczoquitlán, Veracruz, México. Contamos
con oficinas internacionales en Miami, E.U.A y Roterdam, Países Bajos.
En CAFIVER, nuestra capacidad industrial nos permite procesar hasta
33,500 toneladas anuales de café, abarcando una amplia variedad de
café. Esta escala nos permite satisfacer la demanda global con la
misma calidad excepcional que nos caracteriza, garantizando frescura
y consistencia en cada grano. Estamos presentes en más de 100
ciudades de México y exportamos a 4 continentes. Garantizamos a
nuestros clientes la disponibilidad de café en cualquier temporada del
año. Contamos con un equipo de vanguardia y tecnología de última
generación para asegurar que cada grano de café llegue al mundo con
la mejor calidad. Trabajamos con pasión y precisión para ofrecer un
café único y fresco, que marca la diferencia”.

CAFETALERA ZETA
“We are a company dedicated to the marketing and processing of
green coffee beans, selecting raw materials from the best growing
regions and committed to social responsibility towards our producers
and the environment. A solid company with over 30 years in the
market, we provide trust and security to our suppliers, customers,
and employees. Our company is built entirely on personal values,
and our strategic location allows us to efficiently source coffee from
various growing regions and supply roasters both within and outside
the state of Veracruz. We offer dry processing of the beans, obtaining
top-quality green coffee with the qualities and specifications required
by our clients, from a single sack to a full container.”

CAFÉ DEL PACÍFICO
CAFFENIO is a leading company dedicated to developing
differentiated products and concepts for specific market segments.
“Our headquarters are located in Hermosillo, Sonora, and we
currently have a presence in every state of Mexico. The company's
tradition began as a small roasted coffee business, where our
founder, José Díaz Díaz, would deliver freshly roasted coffee to
customers' homes with a small cart. This service, innovative for its
time, fostered customer preference and planted the seed for finding
ways to add value differently. In 1941, a plant was established in
Hermosillo, Sonora, to meet the demand for roasted coffee in the
northwestern states of the country. In 2006, Café del Pacífico S.A. de
C.V. inaugurated its third plant, built for the production of cappuccino
blends and natural roasted coffee, equipped with a laboratory where
we create and test innovative products for retail, incorporating a
sensory analysis area. In May 2012, Café del Pacífico S.A. de C.V.
changed its corporate name to Café del Pacífico S.A.P.I. de C.V. to
include among its Activities include promoting investment and best
corporate practices. In November 2012, COSECHA BIENESTAR SA
(COBISA) was founded to expand operations, including the purchase
of coffee cherries and coffee processing, supporting Mexican coffee
farmers. Our daily commitment is to exceed our clients' expectations
and create unique value based on our talent and innovation, while
embracing our social responsibility. Our vision is to be a leading
company in the development of comprehensive and innovative food
and beverage solutions, capable of consolidating our own business
concepts and meeting the needs of strategic clients in Mexico and
other countries.

CAFIVER
“We believe that when you are passionate about something, you
dedicate more energy, enthusiasm, and creativity to it. Since 1985,
we have passionately processed and marketed the finest coffee
beans. Our facilities are strategically located in the high mountain
region of Ixtaczoquitlán, Veracruz, Mexico. We have international
offices in Miami, USA, and Rotterdam, Netherlands. At CAFIVER, our
industrial capacity allows us to process up to 33,500 tons of coffee
annually, encompassing a wide variety of coffees. This scale allows
us to meet global demand with the same exceptional quality that
characterizes us, guaranteeing freshness and consistency in every
bean. We are present in more than 100 cities in Mexico and export to
four continents. We guarantee our customers the availability of coffee
in any season. We have state-of-the-art equipment and cutting-edge
technology to ensure that every coffee bean reaches the world in the
best possible condition. We work with passion and precision to offer
a unique and fresh coffee that makes all the difference.”
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CALUFE
En 1986 una familia mexicana de tostadores de café creó una
colección de productos gourmet de café con granos de arábica de
especialidad que se cultivaban en fincas ubicadas a menos de 20
km de sus instalaciones. La pasión y cuidado con que selecciona
cada grano de café para la elaboración de los productos es la
misma que ha permanecido por más de 35 años en la producción
artesanal de éstos, entregando, en cada uno de ellos, inspiración
para compartir®. El gusto por el café representa una tendencia al
alza a nivel mundial, donde cada vez más personas consumen y
buscan los productos de café y sus derivados. En Calufe®, por
muchos años hemos logrado fusionar el café con ingredientes de
la más alta calidad, logrando una gran variedad de productos
gourmet que se han convertido en una tradición. Hoy
industrializamos café de las mejores regiones cafetaleras de
Veracruz, y fabricamos productos Premium con los mejores cafés
gourmet disponibles en el mercado, todo esto con la forma única y
diferente que nos ha caracterizado.
 
COMERCIALIZADORA LA PARROQUIA DE VERACRUZ
100 años con el sabor de Veracruz desde 1926, café hecho en
Veracruz de forma ética y responsable. “Compartimos contigo lo
mejor de nuestro mundo para que lo vivas, lo compartas y vuelvas
cuando quieras. Un café de tradición que nace de nuestra tierra
costera, sumérgete en su aroma y sabor inigualables. La
Parroquia es el punto de encuentro para todos: políticos,
trabajadores, marineros, pescadores, pobladores y comerciantes;
donde se reúnen para disfrutar del maravilloso café cultivado en la
región, y deleitarse con su exquisita comida”.
 
COMERCIALIZADORA SANBIA
Café México es la unión de Los Portales de Córdoba y Punta del
Cielo, dos marcas con distintas fortalezas que comparten una
misma pasión por el café. Juntas ofrecen un portafolio que
acompaña diferentes momentos y estilos de vida, llevando
experiencias de alta calidad a los consumidores a través de la
innovación, el compromiso con la sostenibilidad y el orgullo por la
cultura cafetera.
 
COMERCIALIZADORA E INDUSTRIALIZADORA DE
PRODUCTOS CHIAPANECOS
La Comercializadora e Industrializadora de Productos
Chiapanecos, S.A. de C.V. es una empresa ubicada en
Tapachula, Chiapas, México. Fundada el 2 de enero de 1996,
dedicándose al cultivo de café de alta calidad, arábica y robusta.
 
COSECHA BIENESTAR
Es una empresa mexicana especializada en el beneficio de café y
comercio de alimentos, ubicada en Veracruz, que ofrece
productos de alta calidad y apoyo a productores locales. Inició
operaciones en abril de 2019 y está legalmente constituida bajo el
régimen de sociedades mercantiles de México. Su actividad
principal es el beneficio del café, y también realiza comercio al por
menor de alimentos, incluyendo productos conservados, aceites,
botanas y panadería. La empresa busca combinar calidad,
sostenibilidad y apoyo a productores locales, ofreciendo
experiencias de cata y café de alta calidad. COSECHA
BIENESTAR combina calidad, sostenibilidad y apoyo a
productores locales en el sector del café y alimentos
especializados. Su enfoque está en ofrecer productos confiables y
nutritivos, con atención personalizada y cumplimiento de los
derechos del consumidor, consolidándose como una opción
destacada en Veracruz para quienes buscan café de calidad y
alimentos saludables.

CALUFE
In 1986, a Mexican family of coffee roasters created a collection of gourmet
coffee products using specialty Arabica beans grown on farms located less
than 20 km from their facilities. The passion and care with which they select
each coffee bean for their products is the same passion that has remained
constant for over 35 years in their artisanal production, delivering, in each
one, inspiration to share®. The appreciation for coffee represents a growing
trend worldwide, with more and more people consuming and seeking out
coffee products and their derivatives. At Calufe®, for many years we have
successfully combined coffee with the highest quality ingredients, achieving
a wide variety of gourmet products that have become a tradition. Today, we
process coffee from the best coffee-growing regions of Veracruz and
manufacture premium products with the finest gourmet coffees available on
the market, all with the unique and distinctive approach that has always
characterized us.

LA PARROQUIA DE VERACRUZ TRADING COMPANY
100 years with the taste of Veracruz since 1926, coffee made ethically and
responsibly in Veracruz. “We share with you the best of our world so you
can experience it, share it, and return whenever you want. A coffee with
tradition born from our coastal land; immerse yourself in its unparalleled
aroma and flavor. La Parroquia is the meeting point for everyone:
politicians, workers, sailors, fishermen, residents, and merchants; where
they gather to enjoy the wonderful coffee grown in the region and savor its
exquisite food.”

SANBIA TRADING COMPANY
Café México is the union of Los Portales de Córdoba and Punta del Cielo,
two brands with distinct strengths that share the same passion for coffee.
Together, they offer a portfolio that accompanies different moments and
lifestyles, bringing high-quality experiences to consumers through
innovation, a commitment to sustainability, and pride in coffee culture.

COMERCIALIZADORA E INDUSTRIALIZADORA DE PRODUCTOS
CHIAPANECOS
The Chiapas Products Trading and Processing Company, S.A. de C.V., is a
company located in Tapachula, Chiapas, Mexico. Founded on January 2,
1996, it is dedicated to the cultivation of high-quality Arabica and Robusta
coffee.

COSECHA BIENESTAR
This Mexican company, located in Veracruz, specializes in coffee
processing and food retail. It offers high-quality products and supports local
producers. It began operations in April 2019 and is legally incorporated
under Mexican commercial law. Its main activity is coffee processing, and it
also retails food products, including preserved goods, oils, snacks, and
baked goods. The company seeks to combine quality, sustainability, and
support for local producers, offering tasting experiences and high-quality
coffee. COSECHA BIENESTAR combines quality, sustainability, and
support for local producers in the coffee and specialty food sector. Their
focus is on offering reliable and nutritious products, with personalized
attention and respect for consumer rights, establishing themselves as a
leading option in Veracruz for those seeking quality coffee and healthy
foods.
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DERIVADOS INDUSTRIALIZADOS DEL CAFÉ DICAFE
Derivados Industrializados del Café con 35 años desarrollando la
mejor Cafeína Natural. DICAFE es una empresa comprometida
con la producción de Cafeína Natural, que se dedica a refinar
cafeína proveniente exclusivamente de fuentes naturales como
el café y el té. “Somos uno de los productores de Cafeína
Natural más grandes del mundo. Durante los últimos años
hemos abastecido a numerosos clientes de América, Europa y
Asia dentro de los que se encuentran las compañías
refresqueras más importantes. Nuestro producto cumple con los
más altos estándares de calidad; Contamos con un expediente
excepcional de calidad; Nuestro producto cuenta con
Certificaciones BRC, Kosher y Halal vigentes; Podemos cumplir
con requerimientos especiales bajo solicitud del cliente”.
 
DESCAFEINADORES MEXICANOS DESCAMEX
La importancia de la catación y que es un café de especialidad
(en el mercado del café). El café arábica y robusta son dos de
las variedades de café más comunes. Estas variedades tienen
muchos usos; se utilizan como fuente de alimento, fuente de
ingresos, medicina y estimulante. Ambos tipos de café tienen un
sabor amargo cuando están crudos, pero se vuelven dulces
después del tostado. El arábica es generalmente más dulce que
el robusta porque crece en un ambiente con menos acidez, así
como un nivel más alto de dióxido de carbono en comparación
con los árboles de robusta. El arábica suele ser más caro que el
robusta debido a su sabor y condiciones de cultivo superiores. El
café es un producto básico que se comercializa en todo el
mundo, es importante saber cómo catar el café para asegurarse
de que el café que se prueba sea de la más alta calidad. La cata
implica tomar muestras de café desde diferentes ángulos y luego
identificar el grano de mejor sabor del grupo de cata. Un catador
experto puede catar hasta 10 cafés diferentes en una sesión.
Las cataciones de café ayudan a garantizar la calidad en la
industria del café y permiten a los consumidores tomar
decisiones informadas sobre sus compras. Los catadores de
café son capaces de discernir fácilmente entre los mejores y los
peores cafés de su grupo de cata. Esta habilidad les permite
clasificar los cafés con precisión para que los clientes reciban
calificaciones de comercio justo al comprar cafés. Generalmente
una cata se hace a ciegas para no favorecer a ningún grano
sobre otro en la clasificación de los cafés. De esta forma, la cata
proporciona un método objetivo para recibir información de
calidad cuando compran sus cafés.

ETRUSCA COMERCIAL
Esta empresa es referente para la industria del café en México
desde 1995 y líderes en el suministro de insumos para
preparación de bebidas. “Al ser especialistas en la industria del
café de alta calidad; trabajamos sólo con productos líderes,
accesorios y equipos de tecnología de punta. Nuestro personal
está capacitado y actualizado en todas las áreas de la cadena
productiva por lo que somos capaces de brindar apoyo
profesional de manera continua y eficiente. Así es como desde la
aparición de las barras de café de especialidad hemos
impulsado la industria, apoyando a los emprendedores y
empresarios del café. Para nosotros es un gran placer ser parte
del sueño de tantos emprendedores. La pasión se traduce en
excelencia. La excelencia favorece el desarrollo. El desarrollo
dignifica y reivindica. Nuestra pasión es el café y su gente”.

DICAFE INDUSTRIALIZED COFFEE DERIVATIVES
Industrialized Coffee Derivatives with 35 years of experience developing the
finest natural caffeine. DICAFE is a company committed to the production of
natural caffeine, dedicated to refining caffeine exclusively from natural
sources such as coffee and tea. “We are one of the world's largest
producers of natural caffeine. For the past several years, we have supplied
numerous clients in the Americas, Europe, and Asia, including major soft
drink companies. Our product meets the highest quality standards; we have
an exceptional quality track record; our product holds current BRC, Kosher,
and Halal certifications; we can fulfill special requirements upon request.”

DESCAMEX MEXICAN DECAFFEINATORS
The importance of cupping and what constitutes specialty coffee (in the
coffee market). Arabica and Robusta coffee are two of the most common
coffee varieties. These varieties have many uses; Coffee beans are used as
a food source, a source of income, medicine, and a stimulant. Both types of
coffee have a bitter taste when raw but become sweet after roasting.
Arabica is generally sweeter than Robusta because it grows in an
environment with less acidity and a higher level of carbon dioxide compared
to Robusta trees. Arabica is usually more expensive than Robusta due to its
superior flavor and growing conditions. Coffee is a commodity traded
worldwide, so it's important to know how to cup coffee to ensure that the
coffee you taste is of the highest quality. Cupping involves taking coffee
samples from different angles and then identifying the best-tasting bean in
the tasting group. An expert cupper can taste up to 10 different coffees in
one session. Coffee cupping helps ensure quality in the coffee industry and
allows consumers to make informed purchasing decisions. Coffee cuppers
are able to easily discern between the best and worst coffees in their tasting
group. This skill allows them to accurately classify coffees so that customers
receive fair trade ratings when purchasing coffee. A cupping is generally
done blind to avoid favoring any bean over another in the coffee
classification. In this way, the cupping provides an objective method for
receiving quality information when buying coffee.

ETRUSCA COMERCIAL
This company has been a benchmark for the coffee industry in Mexico since
1995 and is a leader in supplying beverage preparation ingredients. “As
specialists in the high-quality coffee industry, we work exclusively with
leading products, accessories, and state-of-the-art equipment. Our staff is
trained and up-to-date in all areas of the production chain, enabling us to
provide continuous and efficient professional support. Since the emergence
of specialty coffee bars, we have driven the industry forward, supporting
coffee entrepreneurs and business owners. It is a great pleasure for us to
be part of the dreams of so many entrepreneurs. Passion translates into
excellence. Excellence fosters development. Development dignifies and
empowers. Our passion is coffee and its people.”
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EXPORTADORA DE CAFÉ CALIFORNIA
Somos una empresa líder de servicios en la cadena de valor del
café en México. Con más casi 80 años de experiencia en el
mercado, buscamos continuar impulsando la producción
sostenible de café en nuestro país mientras transformamos la
vida de miles de cafetaleros que dependen de este cultivo como
fuente principal de ingresos. En 1993, la familia Luttmann
encontró un socio de negocio con quien compartía valores y la
misma pasión por el café, Neumann Gruppe (NG). En ese
momento, ambas compañías decidieron crear una alianza para
capitalizar sus esfuerzos en el abastecimiento de café mexicano.
Desde entonces, Exportadora de Café California (ECC) ha sido
miembro de Neumann Kaffee Gruppe (NKG), el grupo de
servicios de café verde número uno en el mundo, formando parte
de una red de socios que comprende 50 compañías en 28
países. Parte del ADN de ECC es la constante innovación en sus
operaciones y los servicios que brinda. Nuestras fuentes de
inspiración son varias y constantemente aprovechamos el
conocimiento y la modernización para beneficio de nuestros
socios de negocio: productores y clientes. Como empresa,
siempre hemos sido capaces de demostrar de qué estamos
hechos y el rol tan importante que juega cada integrante de esta
diversa familia. Orgullosamente, desempeñamos un papel
protagónico en el negocio de comercialización nacional e
internacional de café mexicano. Los productores de café son el
corazón de nuestro negocio y las comunidades agrícolas
prósperas son clave para el éxito a largo plazo de nuestra
empresa. Sabemos que producir un buen café conlleva un largo
camino y mucha dedicación. En México cada zona produce un
café excepcional y único. Altitud, suelo y los diferentes
microclimas contribuyen a las variedades del sabor. Las distintas
topografías, alturas, suelos y climas permiten la siembra de café
tanto arábigo como robusta, siendo el primero el cultivo
predominante. El café que nace con estas peculiaridades, lo
consideramos como café de especialidad. Por esta razón, cada
café de especialidad cuenta con su propia taza, marca, historia y
origen donde nuestra madre naturaleza mexicana brinda este
regalo para el mundo.
 
EXPORTADORA DE GRANOS Y OLEAGINOSAS
Es una empresa dedicada a la compra, beneficiado en seco y
uva, así como a la comercialización de Café en las diferentes
variedades y presentaciones propias de la diversidad regional
del estado de Chiapas. La empresa cuenta con dos plantas de
producción en el estado de Chiapas, siendo la más importante
en cuanto al volumen comercializado y las variedades
beneficiadas, ubicada en Tapachula, Chiapas, México.

FINCA MONTE AZUL
Una historia que nace del café. “Somos una empresa mexicana
con más de 30 años de experiencia familiar en la industria
cafetalera, especializada en selección, procesamiento y
comercialización de café para distintos canales de consumo y
distribución. Trabajamos con productores, tostadores y aliados
comerciales para llevar café mexicano a clientes nacionales y
mercados internacionales, integrando calidad, trazabilidad y
consistencia en cada etapa del proceso. Ofrecemos café verde
seleccionado para mercados exigentes directamente de
productores de Veracruz, Chiapas, Oaxaca y Puebla,
asegurando calidad y trazabilidad desde el origen. La
comercialización de café verde es la base de nuestra operación,
permitiéndonos ofrecer soluciones que responden a las
necesidades de distintos mercados y canales de distribución.

CALIFORNIA COFFEE EXPORTER
We are a leading service company in the coffee value chain in Mexico. With
nearly 80 years of experience in the market, we seek to continue driving
sustainable coffee production in our country while transforming the lives of
thousands of coffee farmers who depend on this crop as their primary
source of income. In 1993, the Luttmann family found a business partner
with whom they shared values ​ and the same passion for coffee: Neumann
Gruppe (NG). At that time, both companies decided to form an alliance to
capitalize on their efforts in sourcing Mexican coffee. Since then, California
Coffee Exporter (ECC) has been a member of Neumann Kaffee Gruppe
(NKG), the world's number one green coffee services group, forming part of
a network of partners comprising 50 companies in 28 countries. Constant
innovation in its operations and the services it provides is part of ECC's
DNA. Our sources of inspiration are diverse, and we constantly leverage
knowledge and modernization for the benefit of our business partners:
producers and customers. As a company, we have always been able to
demonstrate our strengths and the vital role each member of our diverse
family plays. We proudly play a leading role in the national and international
marketing of Mexican coffee. Coffee producers are the heart of our
business, and thriving farming communities are key to our company's long-
term success. We know that producing good coffee involves a long journey
and a great deal of dedication. In Mexico, each region produces an
exceptional and unique coffee. Altitude, soil, and different microclimates all
contribute to the varieties of flavor. The diverse topographies, altitudes,
soils, and climates allow for the cultivation of both Arabica and Robusta
coffee, with Arabica being the predominant variety. Coffee born with these
characteristics is considered specialty coffee. For this reason, each
specialty coffee has its own cup, brand, story, and origin, where Mother
Nature in Mexico offers this gift to the world.

GRAIN AND OILSEED EXPORTER
This company is dedicated to the purchase, dry processing, and marketing
of coffee in the various varieties and presentations characteristic of the
regional diversity of the state of Chiapas. The company has two production
plants in the state of Chiapas, the largest in terms of both volume sold and
varieties processed being located in Tapachula, Chiapas, Mexico.

MONTE AZUL FARM
A story that begins with coffee. “We are a Mexican company with over 30
years of family experience in the coffee industry, specializing in the
selection, processing, and marketing of coffee for various consumption and
distribution channels. We work with producers, roasters, and business
partners to bring Mexican coffee to national and international markets,
integrating quality, traceability, and consistency at every stage of the
process. We offer select green coffee for discerning markets directly from
producers in Veracruz, Chiapas, Oaxaca, and Puebla, ensuring quality and
traceability from the source. The marketing of green coffee is the foundation
of our operation, allowing us to offer solutions that meet the needs of
different markets and distribution channels.
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FOURTRADE
Empresa dedicada en el comercio internacional de las materias
primas, especializada en particular en la exportación de Cafe
Verde Mexicano.
Principalmente en el café desde su cultivo, cosecha, beneficio,
proceso, empaque, tostado, y venta en Taza, logrando
importantes avances en costos, operación y logística.
 
GRUPO CAFETALERO APG COATEPEC
“Nuestra colección de los cafés más diferenciados y únicos de la
temporada. Desde variedades individuales hasta técnicas
experimentales de procesado. La línea Fancy de APG ofrece
una amplia gama de perfiles de sabor complejos con atributos de
sabor únicos. Estos cafés se piden regularmente
contractualmente con un año de antelación. Tenemos la
oportunidad de cubrir todos los microlotes antes Se mezclan en
un lote de mayor tamaño. La selección de APG ofrece una
selección filtrada de todos nuestros orígenes cafés que alcanzan
las puntuaciones más altas en la catación. Nuestro modelo es
asociarnos con productores y organizaciones que compartan
nuestra visión de calidad. Single Origin de APG ofrece café con
total trazabilidad a las granjas y productores de Este café. Estos
cafés se entregaron completamente maduros, y tienen una
puntuación mínima de calidad de 85 puntos”.
 
GRUPO CAFETALERO SAN FRANCISCO
“Estamos dedicados a la producción, comercialización y
exportación de café y pimienta. El prestigio que hemos logrado
está basado en la calidad de nuestros productos y en la seriedad
de nuestros tratos comerciales. Nuestra labor con el café se
remonta al año 1925 cuando la familia inicia en el negocio con
un pequeño beneficio húmedo instalado en Pahuatlán de Valle,
pueblo ubicado en la Sierra Norte del Estado de Puebla. Es
hasta el año de 1987 cuando se incursiona en la región de
Coatepec en el Estado de Veracruz, a partir de entonces la
empresa ha tenido un crecimiento sostenido. Grupo Cafetalero
San Francisco introduce la pimienta en sus operaciones en el
año 1999".
 
INDUSTRIAS MARINO 
“Con más de 75 años de trayectoria, somos un grupo líder en la
industria alimenticia. El café es nuestro legado y hoy en día
somos una de las principales empresas procesadoras y
exportadoras de café industrializado en México. Así mismo,
contamos con una empresa distribuidora de alimentos con la
cual representamos en México a marcas multinacionales.
Nuestro compromiso es brindar excelencia en cada producto,
cumpliendo con los más altos estándares de calidad en todas
nuestras operaciones. Construyendo un futuro más fuerte, más
sostenible. Queremos ayudar a formar un mundo mejor y más
saludable para las personas, nuestras familias, nuestras
comunidades y el planeta en el que vivimos. Es por ello que
contamos con un modelo de sustentabilidad que se compone de
bienestar interno, medio ambiente, retorno económico y
comunidad”.

INTERCAFE - BLASON
“Fundada en 1993, nos dedicamos a la industrialización de café
tostado y molido, así como compra, venta, importación,
exportación. Venta de productos a tiendas de autoservicios,
hoteles, restaurantes, así como enfocada a toda la parte de
institucionales, con ventas de cafeteras para hoteles".

FOURTRADE
A company dedicated to the international trade of raw materials, specializing
in the export of Mexican green coffee. Our core business encompasses
coffee from cultivation, harvesting, processing, packaging, roasting, and
final sale, achieving significant improvements in cost efficiency, operations,
and logistics.

APG COATEPEC COFFEE GROUP
“Our collection of the season’s most distinctive and unique coffees. From
individual varieties to experimental processing techniques. APG’s Fancy line
offers a wide range of complex flavor profiles with unique taste attributes.
These coffees are regularly ordered contractually a year in advance. We
have the opportunity to source all the microlots before they are blended into
a larger batch. APG’s Selection offers a filtered selection of all our origin
coffees that achieve the highest cupping scores. Our model is to partner
with producers and organizations that share our vision of quality. APG’s
Single Origin offers coffee with full traceability to the farms and producers of
this coffee. These coffees were delivered fully ripe and have a minimum
quality score of 85 points.”

SAN FRANCISCO COFFEE GROUP
“We are dedicated to the production, marketing, and export of coffee and
pepper. The prestige we have achieved is based on the quality of our
products and the integrity of our business dealings. Our work with coffee
dates back to 1925 when the family began in the business with a small wet
mill in Pahuatlán de Valle, a town located in the Sierra Norte region of the
state of Puebla. It wasn't until 1987 that we expanded into the Coatepec
region of the state of Veracruz, and since then the company has
experienced sustained growth. San Francisco Coffee Group introduced
pepper into its operations in 1999.”

MARINO INDUSTRIES
“With over 75 years of experience, we are a leading group in the food
industry. Coffee is our legacy, and today we are one of the main processors
and exporters of processed coffee in Mexico. We also have a food
distribution company through which we represent multinational brands in
Mexico. Our commitment is to provide excellence in every product, meeting
the highest quality standards in all our operations. Building a stronger, more
sustainable future. We want to help create a better and healthier world for
people, our families, our communities, and the planet we live on. That is
why we have a sustainability model that encompasses internal well-being,
the environment, economic return, and community.”

INTERCAFE - BLASON
“Founded in 1993, we are dedicated to the industrialization of roasted and
ground coffee, as well as its purchase, sale, import, and export. We sell
products to supermarkets, hotels, and restaurants, and we also focus on the
institutional sector, including sales of coffee machines for hotels.”
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KCM EXPORT
“Somos una empresa mexicana con 25 años de experiencia en
el cultivo, procesamiento y venta de nuez de Macadamia, café
verde y tostado. Ubicados en la zona cafetalera más importante
del estado de Veracruz , contamos con modernas instalaciones.
Mostramos nuestra pasión y compromiso en la producción y
comercialización de nuez de Macadamia y café verde y tostado”.
 
LOUIS DREYFUS COMPANY LDC
Fundada en 1851, LDC es una empresa comercializadora y
procesadora mundial de productos agrícolas, con una cartera
diversificada que abarca toda la cadena de valor, desde el origen
hasta la distribución. “Con actividades en el corazón de la
producción agrícola y de los alimentos, y guiados por nuestros
fuertes valores, nuestro rico patrimonio y nuestra clara visión,
nos comprometemos a trabajar por un futuro seguro y
sustentable. Estamos comprometidos a trabajar por un futuro
seguro y sustentable, contribuyendo al esfuerzo global de
proveer sustento a una población en crecimiento. Somos LDC.
Reconocemos que nuestras actividades en todas las etapas de
la cadena de valor tienen un impacto en el medio ambiente, y
afectan a las personas que trabajan para nosotros o viven cerca
de nuestras instalaciones. LDC se toma muy en serio su
responsabilidad de gestionar ese impacto y procura
continuamente reducir al mínimo su huella ambiental. La
sustentabilidad es fundamental para nuestro modelo de
negocios, al igual que una consideración diaria de nuestros
equipos regionales y comerciales, que abordan los temas de
sustentabilidad en todo lo que hacemos y en todos los lugares
donde operamos”.
 
NESTLÉ
“Nuestra historia empieza en 1866, cuando Henri Nestlé crea un
revolucionario alimento infantil y, en 1905, la empresa que había
fundado se fusiona con la Anglo-Swiss Condensed Milk
Company para formar lo que hoy en día se conoce como el
Grupo Nestlé. Esta época ve cómo las ciudades se expanden y
el ferrocarril y el barco de vapor contribuyen a la reducción del
precio de las materias primas, lo que estimula el comercio
internacional de bienes de consumo. La innovación está en el
centro de todo lo que hacemos. Aprovechamos las
oportunidades que ofrecen las tendencias de consumo
emergentes. Con tres de las marcas de café más icónicas del
mundo, Nescafé, Nespresso y Starbucks, ofrecemos una gran
experiencia para todos, mientras creamos un impacto positivo
para la sociedad a través de nuestros programas de
sustentabilidad. Seguimos luchando por el sabor y la calidad, y
una mayor sostenibilidad en nuestro café. Es por eso que
estamos a la vanguardia en todo, desde bebidas frías hasta
personalizar la experiencia del café a través de nuestras
máquinas. Nuestro objetivo: Entregar el café perfecto para todos.
Como el mayor comprador de café del mundo, tenemos la
responsabilidad de apoyar a los caficultores de todo el mundo.
Está en el corazón de nuestro Programa Nespresso AAA
Sustainable Quality™ y nuestro Plan Nescafé. Durante los
últimos 15 años, nuestra red combinada de más de 600
agrónomos ha trabajado con cientos de miles de caficultores,
comunidades y partes interesadas para ayudarlos a enfrentar los
desafíos del cultivo del café. De cara al futuro, nuestro objetivo
es tener café 100% obtenido de manera responsable para 2030;
Liderar la industria del café a través de nuestra agenda climática;
Hacer que Nespresso sea neutral en carbono para 2022;
Acelerar nuestra ambición de sustentabilidad a través del Plan
Nescafé 2030 al trabajar con los caficultores para ayudarlos a
adoptar prácticas de agricultura regenerativa que ayudarán a 

KCM EXPORT
“We are a Mexican company with 25 years of experience in the cultivation,
processing, and sale of macadamia nuts, green coffee, and roasted coffee.
Located in the most important coffee-growing region of the state of
Veracruz, we have modern facilities. We demonstrate our passion and
commitment to the production and marketing of macadamia nuts and green
and roasted coffee.”

LOUIS DREYFUS COMPANY LDC
Founded in 1851, LDC is a global trading and processing company of
agricultural products, with a diversified portfolio that covers the entire value
chain, from origin to distribution. “With operations at the heart of agricultural
and food production, and guided by our strong values, rich heritage, and
clear vision, we are committed to working for a secure and sustainable
future. We are committed to working for a secure and sustainable future,
contributing to the global effort to provide sustenance for a growing
population. We are LDC.
We recognize that our activities at all stages of the value chain have an
impact on the environment and affect the people who work for us or live
near our facilities. LDC takes its responsibility to manage that impact very
seriously and continually strives to minimize its environmental footprint.
Sustainability is fundamental to our business model, as well as a daily
consideration for our regional and commercial teams, who address
sustainability issues in everything we do and everywhere we operate.”

NESTLÉ
“Our story begins in 1866, when Henri Nestlé created a revolutionary infant
food, and in 1905, the company he founded merged with the Anglo-Swiss
Condensed Milk Company to form what is now known as the Nestlé Group.
This era saw cities expand, and the railway and steamship contributed to
lower commodity prices, stimulating international trade in consumer goods.
Innovation is at the heart of everything we do. We seize the opportunities
presented by emerging consumer trends. With three of the world’s most
iconic coffee brands—Nescafé, Nespresso, and Starbucks—we offer a great
experience for everyone, while creating a positive impact on society through
our sustainability programs. We continue to strive for the best taste and
quality, and for greater sustainability in our coffee. That’s why we are at the
forefront of everything from cold brews to personalizing the coffee
experience through our machines. Our goal: To deliver the perfect coffee for
everyone. As the world’s largest coffee buyer, we have a responsibility to
support coffee farmers around the globe. It’s at the heart of our Nespresso
AAA Sustainable Quality™ Program and our Nescafé Plan. For the past 15
years, our combined network of more than 600 agronomists has worked
with hundreds of thousands of coffee farmers, communities, and
stakeholders to help them address the challenges of coffee farming.
Looking ahead, our goal is to have 100% responsibly sourced coffee by
2030; lead the coffee industry through our climate agenda; make Nespresso
carbon neutral by 2022; and accelerate our sustainability ambition through
the  Nescafé  2030  Plan  by  working  with  coffee  farmers  to  help  them  
adopt  regenerative  farming  practices  that  will
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reducir las emisiones de carbono y ayudarán a mejorar la
productividad de las fincas, con el objetivo de mejorar los
ingresos de los caficultores; Comprometernos con la ambición de
cero desperdicios y la transición hacia un modelo de economía
circular; por ejemplo, nuestras cápsulas Nespresso de línea
están hechas con más del 80% de aluminio reciclado y ampliar
nuestro trabajo en agricultura sostenible.

MERINO TELIS CAFÉ
Grupo Merino tuvo sus inicios en el año 1945 en la ciudad de
Zongolica, Veracruz. En sus primeros pasos, contaba con un
beneficio húmedo con una capacidad de 500 quintales anuales.
Esta iniciativa fue impulsada por la visión de sus fundadores, los
señores Joaquín Merino Martínez y Joaquín Merino Trujillo.
Desde el principio, se destacaron en la comercialización de uno
de los mejores cafés pergaminos de la época en esta zona de
producción. La distinción de Grupo Merino radicaba en su
enfoque artesanal, donde la maquinaria no era un factor
fundamental para lograr un producto de calidad. El proceso
implicaba la fermentación y lavado del café en pequeños
tanques, seguido del secado del pergamino al sol en planillas
tradicionales de beneficios antiguos. Este método tradicional no
solo demostraba la calidad del café, sino que también reflejaba el
compromiso de Grupo Merino con las técnicas artesanales y la
excelencia en la producción cafetalera. Grupo Merino ha
establecido una significativa sinergia con sus proveedores, que
incluyen productores, acopiadores, beneficios secos y beneficios
húmedos. A través de la adquisición de café cereza, pergamino y
cerezo en variedades robusta y arábica, la empresa se
compromete firmemente a proporcionar a sus clientes productos
de la más alta calidad, asegurando los cuidados necesarios para
garantizar su inocuidad. Este compromiso se refleja en la
certificación de su sistema de calidad Safe Quality Food(SQF),
demostrando la constante búsqueda de estándares elevados en
la producción y comercialización de café. La colaboración
estrecha con los diversos eslabones de la cadena de suministro
resalta el enfoque integral de Grupo Merino en la excelencia y la
satisfacción del cliente.
 
MONARCH HAUS
El alma del café de especialidad, re imaginada. Monarch Haus
nace con un propósito claro: Redefinir cómo se vive el café
mexicano. Inspirados por la mariposa monarca —símbolo de
transformación y resiliencia— creamos una casa donde el café, la
ciencia, la estética y la hospitalidad conviven. Cada taza refleja
un proceso riguroso que honra su origen y eleva su futuro. “En
nuestro Monarch Coffee Lab seleccionamos, catamos y tostamos
a mano granos de especialidad con tecnología de vanguardia y
estándares sensoriales internacionales. En el Monarch Food Lab,
diseñamos experiencias donde sabor, narrativa y precisión
gastronómica se unen. Creemos que el lujo está en los detalles:
en conocer al productor, en calibrar una extracción perfecta, en
servir una bebida que cuenta una historia. Nuestra misión es
clara: posicionar el café mexicano como un referente global de
calidad. Por eso no solo servimos café: lo estudiamos, lo
respetamos y lo transformamos”.

OFI 
Líderes globales en ingredientes y soluciones para alimentos y
bebidas. OFI, que significa Olam Food Ingredients, es un
proveedor global líder de ingredientes y soluciones de alimentos
y bebidas de alta calidad en una amplia gama de categorías.
Originalmente parte del Grupo Olam (OGL), Olam Food
Ingredients se convirtió en una entidad independiente en enero
de 2020, renaciendo como ofi. 

reduce carbon emissions and improve farm productivity, ultimately boosting
farmers’ incomes. We are committed to the ambition of zero waste and the
transition to a circular economy model; for example, our standard
Nespresso capsules are made with over 80% recycled aluminum and we
are expanding our work in sustainable agriculture.

MERINO TELIS CAFÉ
Grupo Merino began in 1945 in the city of Zongolica, Veracruz. In its early
days, it operated a wet mill with a capacity of 500 quintals per year. This
initiative was driven by the vision of its founders, Joaquín Merino Martínez
and Joaquín Merino Trujillo. From the beginning, they distinguished
themselves by marketing some of the finest parchment coffees of the time in
this production region. Grupo Merino's distinction lay in its artisanal
approach, where machinery was not a fundamental factor in achieving a
quality product. The process involved fermenting and washing the coffee in
small tanks, followed by sun-drying the parchment on traditional drying
racks used in old mills. This traditional method not only demonstrated the
quality of the coffee but also reflected Grupo Merino's commitment to
artisanal techniques and excellence in coffee production. Grupo Merino has
established a significant synergy with its suppliers, including producers,
collectors, dry mills, and wet mills. Through the acquisition of coffee
cherries, parchment coffee, and coffee beans in Robusta and Arabica
varieties, the company is firmly committed to providing its customers with
the highest quality products, ensuring the necessary care to guarantee their
safety. This commitment is reflected in the certification of its Safe Quality
Food (SQF) system, demonstrating its constant pursuit of high standards in
coffee production and marketing. Close collaboration with the various links
in the supply chain highlights Grupo Merino's comprehensive approach to
excellence and customer satisfaction.

MONARCH HAUS
The soul of specialty coffee, reimagined. Monarch Haus was born with a
clear purpose: to redefine how Mexican coffee is experienced. Inspired by
the monarch butterfly—a symbol of transformation and resilience—we
created a house where coffee, science, aesthetics, and hospitality coexist.
Each cup reflects a rigorous process that honors its origin and elevates its
future. “At our Monarch Coffee Lab, we select, taste, and hand-roast
specialty beans using cutting-edge technology and international sensory
standards. At the Monarch Food Lab, we design experiences where flavor,
storytelling, and culinary precision converge. We believe that luxury lies in
the details: in knowing the producer, in calibrating a perfect extraction, in
serving a beverage that tells a story. Our mission is clear: to position
Mexican coffee as a global benchmark for quality. That's why we don't just
serve coffee: we study it, respect it, and transform it.”

OFI
Global leaders in ingredients and solutions for food and beverages. OFI,
which stands for Olam Food Ingredients, is a leading global supplier of high-
quality food and beverage ingredients and solutions across a wide range of
categories. Originally part of the Olam Group (OGL), Olam Food Ingredients
became an independent entity in January 2020, reborn as ofi.
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Olam Agri y Olam Group continúan operando por separado.
Trabajando con 2.8 millones de agricultores, formamos
asociaciones en cada paso de la cadena de suministro impulsando
prácticas sostenibles. Nuestra red global asegura que podamos
ofrecer un suministro confiable a gran escala. Y con más de 120
instalaciones de fabricación y 19 centros de innovación alrededor
del mundo, nuestros ingredientes y soluciones de alimentos y
bebidas cumplen con las expectativas de las principales marcas.
Con un enfoque en tener un impacto positivo en el mundo y la
trazabilidad para garantizarlo, siempre lo hacemos realidad. Tu
cadena de suministro de café confiable y sostenible comienza
aquí. Es la base de lo que hacemos juntos. Descubre estos
materiales crudos de todo el mundo y las historias y personas
detrás de ellos, desde el suministro de café verde hasta el café
tostado, soluble e incluso los subproductos reciclados.

SABORMEX
Sabormex® nació en agosto de 1964 bajo el nombre “Cafés de
Veracruz”, empresa tostadora y comercializadora de café. En
aquella época encontrar café adulterado con maíz y garbanzo era
muy común, es así como Sabormex® decide lanzar su primera
marca: Café Legal®, un café sin adulterar.
Hoy en día la empresa cuenta con 11 grandes marcas y
protagonistas del mercado mexicano y Café Legal® continúa
siendo la marca líder en café tostado y molido mezclado.
 
SUCDEN TRADING MEXICO
“Al especializarnos en productos blandos, nuestra ventaja es que
comerciamos a nivel global en todos los mercados principales y
actuamos en toda capacidad desde la producción al
procesamiento y distribución. Nuestro enfoque consiste en
identificar y captar un valor distintivo para nuestros clientes
cuando y donde el equilibrio entre la oferta y la demanda cambie y
los mercados se modifiquen. Sucden es un líder independiente en
productos básicos. Combinamos conocimientos globales con
experiencia local para conectar la oferta y la demanda de manera
sustentable. Mientras lo hacemos, servimos a nuestros clientes y
socios con calidad e integridad. Negociamos en las principales
bolsas del mundo en una amplia gama de productos y servicios,
incluyendo azúcar, café, cacao, etanol, flete marítimo y corretaje
de futuros/opciones. Para proveer el apoyo, estamos activos en
agricultura y abastecimiento, procesamiento, logística,
distribución, comercialización, financiación, investigación y gestión
de riesgos”.
 
TOSTADORES Y MOLINOS
Café Oso: La tradición cafetera de Saltillo que conquistó el noreste
de México. Café Oso es una empresa familiar con más de 105
años de historia en Saltillo. Fundada en 1913, inicialmente se
dedicaban a tostar y moler café, pero con el tiempo diversificaron
su negocio para incluir también la producción de chocolate. Hoy
en día, Café Oso es reconocido por sus productos de excelente
calidad y sabor tradicional, comercializados en todo el noreste de
México. Café Oso y Chocolate Oso se consolidaron como marcas
líderes en Saltillo, gracias a su compromiso con la calidad y el
sabor. La publicidad de la época destacaba la frase: "Si usted
probó un buen café, seguramente es Café Oso". Más de 105 años
después, Café Oso sigue siendo sinónimo de tradición, calidad y
sabor en Saltillo y más allá. Sus productos, reconocidos por los
consumidores como excelentes, abarcan desde las clases
populares hasta la clase media-alta, manteniendo ese toque
artesanal y familiar que los ha caracterizado desde sus inicios. La
empresa ha diversificado su oferta de productos, incluyendo café
soluble, tés, galletas y chocolates con diferentes sabores.

Olam Agri and Olam Group continue to operate separately. Working with
2.8 million farmers, we form partnerships at every step of the supply chain,
driving sustainable practices. Our global network ensures we can deliver a
reliable supply at scale. And with over 120 manufacturing facilities and 19
innovation centers around the world, our food and beverage ingredients
and solutions meet the expectations of leading brands. With a focus on
making a positive impact on the world and traceability to guarantee it, we
always deliver. Your reliable and sustainable coffee supply chain starts
here. It's the foundation of what we do together. Discover these raw
materials from around the world and the stories and people behind them,
from green coffee sourcing to roasted coffee, instant coffee, and even
recycled byproducts.

SABORMEX
Sabormex® was founded in August 1964 as “Cafés de Veracruz,” a coffee
roasting and marketing company. Back then, finding coffee adulterated
with corn and chickpeas was very common, which is why Sabormex®
decided to launch its first brand: Café Legal®, an unadulterated coffee.

Today, the company has 11 major brands and is a key player in the
Mexican market, and Café Legal® continues to be the leading brand of
roasted and ground blended coffee.

SUCDEN TRADING MEXICO
“By specializing in soft commodities, our advantage is that we trade
globally in all major markets and operate at full capacity from production to
processing and distribution. Our approach is to identify and capture
distinctive value for our clients when and where the balance between
supply and demand shifts and markets change. Sucden is an independent
leader in commodities. We combine global knowledge with local expertise
to connect supply and demand sustainably. While doing so, we serve our
clients and partners with quality and integrity. We trade on the world’s
major exchanges in a wide range of products and services, including
sugar, coffee, cocoa, ethanol, ocean freight, and futures/options
brokerage. To provide support, we are active in agriculture and sourcing,
processing, logistics, distribution, marketing, finance, research, and risk
management.”

ROASTERS AND MILLS
Café Oso: The Saltillo coffee tradition that conquered northeastern
Mexico. Café Oso is a family business with over 105 years of history in
Saltillo. Founded in 1913, they initially roasted and ground coffee, but over
time diversified their business to include chocolate production. Today,
Café Oso is recognized for its excellent quality products and traditional
flavor, sold throughout northeastern Mexico. Café Oso and Chocolate Oso
established themselves as leading brands in Saltillo, thanks to their
commitment to quality and flavor. Advertising at the time featured the
phrase: "If you've tasted good coffee, it's surely Café Oso." More than 105
years later, Café Oso remains synonymous with tradition, quality, and
flavor in Saltillo and beyond. Their products, recognized by consumers as
excellent, appeal to everyone from the working class to the upper-middle
class, maintaining the artisanal and family touch that has characterized
them since their beginnings. The company has diversified its product
offerings, including instant coffee, teas, cookies, and chocolates in a
variety of flavors.
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Those of us in the coffee industry know that passion and mastery of the craft
are unquestionable. Every day, we see producers, roasters, and baristas
striving for excellence, refining their methods, and pouring their hearts into
every cup and service. Extraordinary work is already taking place in our
industry, and it is deeply inspiring. However, to ensure this effort remains
sustainable over time, we need to take the next step: enhancing what we
already do well and becoming well-rounded professionals.

Passion is the driving force and bean quality is the soul; yet, a business's
profitability and lasting impact require mastering everything that converges
around it. Being experts behind the bar or at the roaster isn't enough; we
need to learn how to integrate the various dimensions that keep a company
alive. Mastering the bar is only part of the equation. True sustainability is
achieved when we combine practical experience and technical knowledge
with an equally rigorous business vision: when finances cease to be a
headache, when teams evolve into solid systems, and when strategy allows
us to value our work without falling into the trap of competing solely on price.
This isn't something learned through intuition or quick fixes on the fly.
Acknowledging the need to strengthen our structure is not a sign of
weakness; it is a smart decision made by those who want their projects to
endure and grow on a solid foundation.

Where and how do we make this leap?
The answer does not lie in improvisation. Taking the next step means daring
to step away from the bar for a moment to actively seek the formal tools that
make us complete professionals—from delving into the fundamentals of
administration and strategic management to pursuing specialized
certifications in complementary fields like finance, leadership, project
management, or marketing. Acquiring this methodological rigor allows us to
stop merely reacting to crises and start leading with certainty.
Investing in our own development as leaders and strategists is the best way
to protect and grow what we have worked so hard to build behind the bar. A
passion for coffee opened the door for us; the pursuit of comprehensive
expertise is what will sustain us. It is not about changing who we are, but
rather enhancing our knowledge to become truly well-rounded professionals.
The future of coffee is neither merely cultivated on the farm nor simply
extracted at the bar; it is built through the competence, discipline, and
continuous study of those of us leading the industry.

Quienes formamos parte de la industria del café sabemos que la
pasión y el dominio del oficio no se cuestionan. Día con día vemos
a productores, tostadores y baristas buscando la excelencia,
perfeccionando sus métodos y entregando el corazón en cada
taza y servicio. Hay un trabajo extraordinario que ya se está
haciendo en nuestra industria, y eso es profundamente inspirador.
Sin embargo, para garantizar que el esfuerzo sea sostenible en el
tiempo, necesitamos dar el siguiente paso: potenciar lo que ya
hacemos bien y convertirnos en profesionales integrales.

La pasión es el motor y la calidad del grano es el alma; pero la
rentabilidad y la trascendencia de un negocio requieren dominar
todo aquello que converge a su alrededor. No basta con ser
expertos en la barra o en el tueste; necesitamos aprender a
articular las distintas dimensiones que sostienen a una empresa
viva: Dominar la barra es solo una parte de la ecuación. La
verdadera sostenibilidad llega cuando logramos tener la práctica,
el conocimiento técnico y una visión de negocio igual de rigurosa:
cuando las finanzas dejan de ser un dolor de cabeza, cuando los
equipos de trabajo se convierten en sistemas sólidos y cuando la
estrategia nos permite valorar nuestro trabajo sin caer en la
trampa de competir únicamente por precio. Esto no es algo que se
aprenda por intuición ni a través de parches sobre la marcha.
Reconocer que necesitamos fortalecer nuestra estructura no es
debilidad; es la decisión inteligente de quien busca que su
proyecto permanezca y crezca con solidez.

¿Dónde y cómo dar este salto?
La respuesta no está en la improvisación, Dar el siguiente paso
implica atrevernos a salir un momento de la barra para buscar
activamente herramientas formales que nos completen: desde
adentrarnos en las bases de la administración y la gestión
estratégica, hasta buscar certificaciones especializadas en
disciplinas complementarias como finanzas, liderazgo, gestión de
proyectos o mercadotecnia, que respalden nuestra gestión,
adquirir este rigor metodológico es lo que nos permite dejar de
reaccionar ante las crisis para empezar a dirigir con certeza.
Invertir en nuestra propia formación como directores y estrategas
es la mejor garantía para proteger y hacer crecer lo que con tanto
trabajo hemos construido en la barra. Ser apasionados del café
nos abrió la puerta; buscar la preparación integral es lo que nos
mantendrá en pie. No se trata de cambiar lo que somos, sino de
potenciar nuestro conocimiento para ser profesionales
verdaderamente completos. El futuro del café no solo se cultiva en
la finca ni se extrae en la barra: se construye con la capacidad, la
disciplina y el estudio constante de quienes lideramos la industria.

ES

EN

POR / BY MTRA. FABIOLA BAZA, CEO CAFÉ DESTINO

Más allá de la pasión:
El arte de construir un
proyecto integral
alrededor del Café
Beyond Passion: The Art of Building a Comprehensive Project Around Coffee
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Detrás de una taza de café hay mucho más que un buen proceso de
cultivo,  o un excelente perfil en taza. En muchas regiones
cafetaleras de México, los cafetales de sombra también funcionan
como refugio para aves, mamíferos, insectos y plantas que
encuentran en estos, espacios de vida su hogar. Conservar estos
ecosistemas requiere esfuerzo, tiempo y compromiso, y justamente
eso es lo que reconoce el Sello de Biodiversidad, una iniciativa
impulsada por Pronatura Veracruz.

Este distintivo identifica el café producido en fincas que, además de
mantener prácticas sostenibles, asumen compromisos voluntarios de
conservación de largo plazo, que pueden ir de 10 a 99 años. Es
decir, no solo se trata de producir café, sino de hacerlo de una
manera sostenida, que contribuya a cuidar el bosque, el suelo, el
agua y la flora y la fauna que forman parte del paisaje cafetalero.

Uno de los objetivos del sello es que ese compromiso también se
vea reflejado en mejores oportunidades para las familias
productoras. Al otorgar valor agregado al café, se busca facilitar el
acceso a mercados que reconocen este esfuerzo e impulsar la
posibilidad de obtener un mejor precio por un producto que genera
beneficios ambientales, económicos y sociales.

El impacto va más allá de la comercialización. Las personas
productoras que participan reciben acompañamiento técnico,
capacitación e intercambio de experiencias para fortalecer las
prácticas de conservación en sus fincas. Al mismo tiempo, el sello
hace visible el trabajo cotidiano de quienes han decidido proteger sus
territorios mientras continúan produciendo café de calidad.

¿Cómo se otorga? Deberás llenar el formato de solicitud en la página
del sello de Biodiversidad. El equipo de Pronatura designará un
equipo evaluador para visitar tu finca. Después de dicha visita, se
generará un dictamen de evaluación. Si este es positivo, se hace
entrega de tu certificado y un kit. 

Hasta ahora, esta iniciativa ha evaluado 163 fincas distribuidas en 26
municipios, que en conjunto abarcan más de 947 hectáreas.
Además, 40 marcas de café forman parte de esta iniciativa,
demostrando que cada vez más productores y empresas consideran
que la conservación y la producción pueden avanzar de la mano. 

En un momento en que los desafíos ambientales son cada vez
mayores, iniciativas como esta recuerdan que producir café y
conservar la biodiversidad van de la mano.El resultado beneficia a
quienes cultivan el café, a quienes lo consumen y a los ecosistemas
que hacen posible que esa taza llegue hasta nuestras manos.

Sello de Biodiversidad:
Café, bosque y conservación
POR / BY BIÓL. JAZMIN COBOS, PRONATURA VERACRUZ., STEPHANY ESCAMILLA FEMAT, ALERE & ABUNTIA
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POR / BY ALAN LUNA

En las montañas de Huatusco, Veracruz, donde la neblina abraza
los cafetales y los suelos volcánicos nutren la tierra, se encuentra
una de las historias más representativas de la cafeticultura
mexicana. Se trata de Finca de la Vequia, una empresa familiar
que, a lo largo de más de un siglo y cuatro generaciones, ha
construido un legado basado en la pasión por el café, el trabajo
constante y una visión integral de la cadena de valor.

Los orígenes de esta historia se remontan a finales del siglo XIX,
cuando inmigrantes italianos llegaron a México en busca de
nuevas oportunidades. Entre ellos se encontraba la familia de la
Vequia, que encontró en las fértiles tierras veracruzanas el lugar
ideal para desarrollar una vocación que trascendería
generaciones: el cultivo y la comercialización del café.

Con el paso de los años, la familia consolidó una profunda
experiencia en la producción cafetalera y en el conocimiento de los
mercados. Esta evolución encontró uno de sus momentos más
importantes bajo el liderazgo de Don Ciro de la Vequia, quien
dedicó gran parte de su vida a perfeccionar los procesos de
cultivo, beneficiado y comercialización. Su visión, basada en la
calidad, la disciplina y la mejora continua, sentó las bases de una
empresa moderna y competitiva.

In the mountains of Huatusco, Veracruz, where mist embraces the coffee
plantations and volcanic soils nourish the earth, lies one of the most
representative stories of Mexican coffee farming. This is the story of Finca de
la Vequia, a family business that, over more than a century and four
generations, has built a legacy based on a passion for coffee, constant work,
and a comprehensive vision of the value chain.

The origins of this story date back to the late 19th century, when Italian
immigrants arrived in Mexico in search of new opportunities. Among them
was the de la Vequia family, who found in the fertile lands of Veracruz the
ideal place to develop a vocation that would transcend generations: the
cultivation and marketing of coffee.

Over the years, the family consolidated a deep expertise in coffee production
and a thorough understanding of the markets. This evolution reached one of
its most important milestones under the leadership of Don Ciro de la Vequia,
who dedicated much of his life to perfecting the cultivation, processing, and
marketing methods. His vision, based on quality, discipline, and continuous
improvement, laid the foundation for a modern and competitive company.

ES EN

Finca de la Vequia
Cuatro generaciones
cultivando excelencia
Four generations cultivating excellence
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